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O CANDIL

Os alumnos e mestres do Colexio Publico de Buemos a presentar unha pequena par|
te da nosa cultura sen pretensions de que sexaandliae exhaustiva e pormenorizada do
temas a tratar, senon unha pequena escolma odedoeito de vida e traballo, agora esgo-
tado, para que serva de cofilecemento e de postEmatamento.

A pesar disto para achegarmonos un pouco mais éceofento da historia e proceso de
salgadura no concello de Bueu botamos man de ®delursos 6 noso alcance: fonteg
orais, Arquivos de Facenda, Protocolos notariaénsGs de poboacidn, Arquivo parroquial
e xudicial, documentacion grafica, bibliografia &tita e mesmo traballos de investiga-
cions de campo. Ainda asi atopamonos con grandlgsosano que a documentacion especi
fica se refire para grandes periodos de tempodificaltade de manexar libros de ‘contabi-
lidade’ das industrias salazoeiras, por estas osanifps, seren destruidos ou non termos pq

sibilidades de consultalos.

Esta revista non seria posible sen unha partidipatirecta ou indirecta de moitas perso-
as (Salvador Ferradas, Manuel Rios, Luciano Bartira (‘Luis da Viuda’) e a sta irma

Isabel, Pin Cabanillas, Victor Sanchez, Manuelésrgz, Manuel Pastoriza, Josefa Gonzar

lez, Santiago e M2 Eugenia Bolibar, e un longo grig amigos, 0s que dende aqui lles fa]
cemos chegar o noso agradecemento pola sua vaifosanacion e apoio. Pero, con todo,
‘O Candil’ non teria forma sen o esforzo e trabdkopersoas como Xosé Manuel Cervifig
Meira ou José Luis Fernandez Aldegunde, nos quduegande parte da labor de recompi-
lacion e confeccidn; de Manuel Aldao Portas, polmssellos, debuxos e fotografias da sala|
z6n de Mourisca; e de José Seijas Otero, que carign sobre os métodos de elaboracior
da anchoa, achéganos, a un dos aspectos da sesan@iue tivo as suas raices na salga
dura, coa autoridade que lle outorga os longos dad&cnico na sua preparacion industrial.

Mar que expremes vidas en sazon
trocandoas, acochadas en pilos de salmoira,
en partos de esgrevia inocencia

CO que tinguir augas na lus ou no asexo.
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3 O CANDIL

Descricion feita en 1843 por salazoneiros de
Bueu e Beluso solicitando & habilitacion deste
porto para o embarque de salazéns *cara a ou-

tros portos do reino e do estranxeiro 2.

“ Porto denominado Bueu e Beluso na embocadura da Ria
de Pontevedra. A entrada € despexada e limpa e sen_pe-
7igo, co seu fondeadeiro espacioso, abrigado e de capact-
dade para toda clase de bugques. Fsta poboacion estd si-
tuada nunha enseada e terreo veraz e fertil de toda clase
de froitos. F unfia poboacion nacente pero fermosa, que
debe o seu incremenitfo e prosperidade d pesca particu-
larmente, ds establecimentos, ds salguerias que a engran-
decen e 0 movimento industrioso de pesca saljada asi pa-
ra o estranxeiro como para as prazas do reino (...) as tan-
tas [dbricas ocupan moitisimos brazos, atraen a rigueza,
_Promoven a navegacion e manteren o comercio

José Dotras Ferrer e Salvador Marti

Formas xerais de preparar e consumir o peixe 3

“En todalas pescas sacadas do mar prepdranse e constimense das
seguintes maneiras:

- en fresco: conservindoas asi desde o punto de produccion 6 de
consumo (se é fora do porto de pesca, con sal ou con xeo).

- en salazon, que é preparada ou prensada con salmoira ou sinxe-
lamente con abondosa sal.

- en conserva, que é o peixe cocido e preparado logo en aceite

- en escabeche, que é ese mesmo peixe cocido, pero con vinagre

- curado ou afumado, que é a pesca que, despois de limpa, sécase 6
sol, e ds veces afiimase despois, como ocorre nalgiins portos de
Galicia, onde se prepara deste xeito a sardifia que chaman o6
arenque ou do fume

- en forma de bacallao, que é a pesca sometida a varias prepara-
cions, ata que se seca e endurece pola sal, que dependendo do
xeito de preparacion chaman peixe salgado, peixe seco e tamén
bacallao.”

Cofiecedores de que a verlSalazoné un castelanismo que teriamos que normativisasalgaou salgadura e que
‘Fabrica de salaz6n’ paralgadeira utilizaremos indistintamente unhas e outras paltsegundo o consideremd
por crer que estes castelanismos estan tan aroaiged nosas xentes que doutro xeito estariamoal@ndo parte
do sentido ou intencién 0s artigos

2 Arquivo Histérico Provincial (AHP)Seccién Facenda: Admén Aduanas e Renta Estanc&psdientes.1841-4
(1) 1-8-1843.Signat. G-7267 (Traducido)

® Diccionario das artes de Pesca de Espafia y susspmses,de Benigno Rodriguez Santamaria, Madrid 19

pax.XVI (Traducido)
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4 O CANDIL

Un pouco de historia...

Para o noso litoral, non sen grandes dificultaddsdd a falla dun estudio profundo de m3
riais e depdsitos arqueoloxicos, poderemos encamfaachados atopados na franxa Agu
Lapaman como pertencentes & época prehistoricpena actividade pesqueira estaba mediatij
polo réxime, case que subsistencia, e que 0 loagaékulos sufriu poucos avances.

Xa na época castrexa podemos cofiecer por estes P
. o
restos que houbo unha actividade salientable ncague =
actividade marisqueira e pesqueira se refire. o
. : . : (=
marisqueira danos fe a analise dos cuncheiros b 3
castros preto da costa, nos que se atoparon, SO /

todo, especies propias da zona intermareal (Iapa
percebes, mexilléns, caramuxos, ourizos, etc.) mr@elominan  ‘Poutadas’ ou pesos de rede
sobre as de substrato areoso (ameixas, ostragréehnbs,..?) En canto & pesca podemos refe
nos a certoavances técnicosomo os ‘de pesos de rede, anzos de bronce e deskms de bronc
para embarcacions’

Neste momento aparecen uns excedentes alimenpasises de ser afectados pola putref

ite-
bte-
rada

rir-

D

ac-

cion, xurdindo a necesidade de mellorar os procdsasonservacion dos mesmos, increme
dose o seu valor transaccional. O aproveitameéasgccalidades do sal na aplicacién 6s prod
pesqueiros esta constatada desde moi antigo,si@ai@ Galicia no que o inicio da actividade
lazoneira, nas suas distintas variedades, cabrrédas deste xeito, na época imperial romana,

e o P~

sendo o Morrazo unha excepcion. . S Y T

Mostra relevante da industri
relacionada coa salgadura danola
primeiro forno galaico-romano e oléetia
atopados en Galicia, datados nos séculos

Mostra de anforas atopadas en Bu
Il 6 V d.C. e aparecidos en Bueu, no lugar da ptai®escadoira. Consideran os arqueologog

tales anforas puideron ser utilizadas para o tatesple salgadura. A isto cabe sumarlle a exig
cia, tamén en Pescadoira, dun posgaeusromanizado polo que terian saida estes produtdd
zonas da mesma costa nas que estaban asentadigmdsisas.

an-
ctos
sa-
non

que
ten-
sa

! ‘poutadas’ ou pesos de rede atopadas na praiguatetedamina Il dela arqueologia local, como base para un mé-

todo inductivo de aplicacion general, en el medioadar. Estudio a traves de un modelo singularafintamiento
de Marinde José Antonio Castro Fernandez, Museo de PaireeviEd81.

2 Coloquios de etnografia galega, 1988, J.M. Vazisela, El marisqueo en los castros de las rias gallegasbli-
cado polo Museo do Pobo Galego, pax. 209-218.

® Xaquin Lorenzo Fernandez €nMar e os RiosBiblioteca basica da Cultura Galega, Edit. Galak@#82, pax. 10

* Noticia Preliminar del primer horno y alfar de amés galegasie Pedro Diaz Alvarez e Manuel Vazquez Vazqy
Bueu, 1988. As fotografias das anforas pertengersino libro, pax. 22, 34 e 40.
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S O CANDIL

Para Filgueira Valverde e Garcia Al&i existen indicios de que a salga era unhaidatie
frecuente na sla ribeira, anotando estes a egiatde construccions de perpiafio con nichog
como tégulas romanas, cabendo a posibilidade ddeificados coa chanca dunha salazon.
tes restos vironse complementados coa apariciammd 972, nun lugar cerca do anterior de ¢
basas de columnas que A. Garcia Aldentifica como pertencentes a untiéide” do século II.

Non cofiecemos documentacion que nos permita reaarstase histérica de transicion entr
desaparicién da cultura romana e a primeira fasiana, pero podemos avanzar e resumir
dende o século IX 6 XI metidos nunha estructurané@coca-feudal, baseada na agricultu
gandeiria, nun contexto sefiorial e autarguico

Descofiecemos como se desenrolou en Bueu estariadisdhzoneira ata este momento e a
portancia que adquiriu no comercio maritimo local.

Se embargo, xa podemos afirmar que a finais dd s. ¢dmezos do Xl percatada a nobrg
laico-relixiosa das vantaxes econdmicas e fisaaisrdhr, comezando a favorecer con privilexio
‘burgos’, gremios (que se constitien como respostpoder para un mellor control das activi
des relacionadas co mér).

No s. Xl como data referencial, atopamos un declda
actividade transformadora a raiz das concesionsis, rea g
primeiramente, pola raifia Urraca a Diego AriasCdto de Marin
"cum omnesadiunctiones su43 comprendéndose na mesma unl
xurisdiccion maritima sobre determinados enclawesalde Ponte “
vedra. Do referido Diego Arias o0 coto pasa a seepidn do mos '-
teiro de Santa Maria de Oseira. = T y

Outro e principal feito que impide o desenrolo cuempresa salgidneira no ter'ri‘t.orlo de BU
garda relacion coa entrega por parte da Coroaadgrompostelan diourgo de Ponte uetere cu
omnibus terminis et pertenentiis suis cum partum mari, ..."no ano 1180, creandose unha sq
de privilexios tanto reais como eclesiais, favt@sld gremio do Corpo Santo e en detrimento
marifieiros de territorios limitrofes cburgd'.

! Filgueira Valverde e Garcia Alén &fateriales para la carta arqueolégica de la provimcde Pontevedraen Mu-
seo de Pontevedra, Tomo VIII, anos 1954-1956

?Estas basas atépanse en poder de dous particuémifies de Bueu. A confirmacién de Garcia Alén asépigualmen
te no arquivo particular dun deles.

% As Rias Baixas Galegas nos séculos IX-XIV: Econensiaciedadele José Barreiro Somoza pax. 245-249. En C
quio de Etnografia Maritima do Museo do Pobo Gglé§82.

““O gremio do mar opera como organizador da pescmegialmente nas artes maiores (cercos e traif@sijliza
aos concellos e &s autoridades de Marifia —ondess estisten- para impofier unha organizacion glotmlpgsca
gue favoreza a estas Ultistaen Tradicion e modernizacién nas pecarias galegase®ide Pesca e Organizaci(
da produccion (séculos XVIII-XIXJe X Garcia-Lombardero e Xoam Carmona Badia. Pdeddarzim, 1985.

® Romani Martinez, M.A coleccién diploméatica do mosteiro cisterciemge Santa Maria de OseirgDurense)
1.025-1.310. Pax. 10
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Entre estes privilexios caberia resefiar dos osat®ncedidos por Alfonso IX, concedéndolle a
exclusividade da cura do peixe e fabricacion daayce sath Igualmente cabe referirse 6 privile-
xio inmemoriaf da vila de Pontevedra para a practica da "sadatsalga” debendo acudir a ¢la
0s mareantes do Morrazo e Salnés (incluidos os datdlarin e Poio) para a venda de peixe fres-
co.

E asi, cun férreo control ddtrgo”, no que a nosa ria se refire exercido, como xaantbs
que non s6 controlaba zonas de pesca senén derssigiga, fabricacion de sain, &tc.

Asi chegamonos o século XVIII onde a situacion amiecda pesca en Galicia, facilita a imppr-
tacion de peixe procedente doutros caladoiros §heka, Escocia,..).

A resposta dos marifieiros a esta situacion destigtdfica a desaparicion da pesca cos cefcos
reais (arte de pesca colectiva) sendo substgydoaparellos maiptivativas", de dificil fisca-
lizacion administrativa das capturas (os velleisos e as novas xabegas e boliches).

O mesmo tempo a llustracién con persoas como Jecohijosd, denuncia esta sangria eg¢o-
noémica en favor doutros paises para solicitar éne pesqueiras.

Dentro deste panorama comezan a aparecer, mediséoulm XVIII, as primeiras referencias
de, sobre todo, comerciantes catalgosn vifios, augardentes, tecidos,....) que parer famdis
rendible a viaxe levan, como ‘retorno’, produatosnoso pais, entre os que se atopaban a sardifia
salgada abondosa nas nosas costas. Nun primeiremmnunha serie de fomentadores catalans
acoden durante a "colleita" da sardifia a un paxo escaso poder por parte do gremio do mar,
procedendo nunhas instalacions provisionais, lioed@o da sardifia. Polas circunstancias nas que
se desenvolve a actividade, cabe pensar que estespr de salazon que practican moi pouco se
debe diferenciar do practicado en Galicia ateomento.

E asi como estes comerciantes se van introduciadmsa estructura econémica, non sen| pe-
guenos conflictos, primeiro de xeito esporadicgplpor periodos mais longos de tempo. As sluas
salgadeiras instalanse nos lugares onde previanhahi@ unha estructura pesqueira-salazogira.
Con eles traen unha nova concepcion do trabalgal@rio), novas artes (a xavega) e novas técni-
cas na salgadura (o prensado), etc.

1 O privilexio de dereito de exclusividade na cuea peixe foille concedido 6 burgo de Pontevedoa amo 1.229. O
da fabricacion de graxa de sain sera, ademaidirrnado por Fernando Il no ano 1238. Numerosderas desen
rolan o tema, debendo ser sublifiados Casto Sampdeligueira Valverde.

2 A existencia deste privilexio constatase no aB0@..tal e como recolle Filgueira Valverde no saballo Archivo de
mareantes, Museo de Pontevedra, Pontevedra, 19465 p

% “Desde 1491, o Arcebispo autorizou pasdga, arencar e resalgdrEn 1767-Ordenanza de Pescde Francisco X,
Martin Garcia y Sarmiento. Edicién facsimil preplr@or Francisco Lépez Capont. 1995

# Jer6nimo Hijosa Rodriguez (Medina de Rio Secoadallid 1723 — A Corufia 1803), negociante, armagiamotor
industrial,... no libro délombres de negocios en la Corufia dieciochesca:nier® Hijosa de Antonio Mejide Par;
do. Separata dRevistado Instituto ‘José Cornide’ de Estudios Corufiedes. lll, n° 3, 1967

® As causas da emigracion catalana hai que busealme,outras, conxugando factores econémicos eum@é a poli
ticas de incentivar e facilitar a busca de mercadoa facer fronte a crecente especializacién da&sanomia (po
larizado, segundo zonas, polo vifio e téxtil) eistema de herdanza nas familias.
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Desde finais deste século XVIII e ate mediadosatnle XX, a economia das Rias Baixas
pendera grandemente da capacidade extractivaodtos aparellos de pesca, creandose unha
de industria transformadora, fundamentalmente sakira 0 longo das nosas rias.

de-
jran-

No actual concello de Bueu a situacion non reslifesente, sendo estes inicios analisados mou-

tro traballd 6 que nos remitimos.

E a partir do 1768, cando Bueu foi utilizado conumtp de lanza nos proxectos institucionais
de promocion de pesquerias. O acaudalado persafiagado na Corufia, Jeronimo Hijosa solici-

ta da coroa espafiola permiso para levar a diasé groxecto de promover pesquerias a to
longo da costa galega. Sobre todo de peixe sealg&de (abadexo, pescada, congro,...) que S

do o
upli-

se 0 bacallao (por ser este un producto de impértacde grande consumo). Anos mais tardg fo-
ronlle aprobados os plans de creacion das novapgi@esas, con tédalas vantaxes institucionais
(fiscais, disposicién de sal, madeira,...), coxdmeserva de non facelo onde poida perxudigar a

pesca da sardifia..

Desde 1774 comeza coas suas experiencias de camtersalgadura de abadexo (co métod
Terranova, para o que trouxo técnicos francesesjcion de chavolas, factoriastc.

Resefiar que tifia permiso para utilizar no queriesesario as illadespoboadgsntre outras 3
de Oné e que non é ata 1777 cando constrie en Bueu aotwié salazoeira de grande import
cia e renome no tratamento do abadexo. Esta éneipai referencia directa e documentada de
lazéns en Bueu.

Asi mesmo asodciase, en 1786, co catalan PedroMaai@ montar fabrica e venda de sardif
augardente. Documentado tamén se atopa o altadgraalidade da salgadura do abadexo pr
rado en Bueu e da mellora que aporta 0 métodoésamnvexa e expectacion nas agrupacion
mareantes de moitos portos da costa gdlega.

Pouco a pouco vai normalizandose na beiramar galeha estructura productiva de relat
importancia onde a comercializacion do peixe escfree de salga, sobre todo da sardifia escq
da, ten os seus canles no consumo interno, pdot@antabrico, outras cidades do reino e, s
todo, no mercado portugdés

A meirande parte das salguerias e dos elementpssta, asdrtes”, pertencen a familias d
orixe catalan que acababan formando pequenas ade®d Se embargo a auxe da industria t

! A arte da xabega no Bueu do comenzo do séculoAX&paricion dunha nova burguesia locde X. Manuel Cervi-
flo en Pontevedra. Revista de Estudios Provindaputacion Provincial, n°® 12, 1.996, paxs. 75 e ss.

2 En Memoria sobre la pesca de la sardina en lassakt Galicia, de José Cornide. Apéndice VIII. Nthdr774.
Pax.139. Nunha carta de Fr. Martin Sarmiento anlle®Hijosa, comenta que Juan Mcarti, casado erinylpensa-
ran establecer unha pesqueria na illa de Ons.

% Op. cit. de Mejide Pardo, pax. 135 , con referemcirchivo General de Simamcas (Valladolid). Mariktatricula,
leg.267 e 189.

* Op. cit. de Mejide Pardo, pax. 139, con refereactaC.S.Montepio Pescams. 397, fol.26.

® Algtins datos em torno das relagées econdmicas @yireto e a Galicia na época moderna- séc. XVIHK\nRe-
vista de HistoriaPorto, 1979. Citado por Carmona Badialeadicon e modernizaciéon nas pescarias galegas.
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en Cataluiia e problemas xeracionais, facilitaranajguns dos mais vellos voltasen a sua terr
orixe, descapitalizando as sociedades aqui moritadas

Chegado o século XX, apréciase a chegada dunhacast@de fomentadores: os italianos,
a diferencia dos catalans non traian novas artegst= nin innovacions nas relacions laborais

ro si axudaron a dar un novo pulo & salazén e tad@le a industria conserveira.

E o longo dos anos 1920-40 cando tralos altibaiaasglazén recibe o seu remate de marn

industria conserveira.

Para centrar o tema no noso concello iremos vead@&iio monografico, as fabricas de sala
e familias salazoneiras, o que dara unha ideagxdoapolacion 6 resto das Rias Baixas galega

influencia desta industria ata mediados do séciXlo X

Os fomentadores de pesca e salazén do s. XVIII-XX e n Bueu. Impulsores
dun grande cambio social

A figura do fomentador de pesca e salgadura, nnodoshomoxénea, segue unhas pautas
fan que poidan xeralizarse e das que exporemostagwneste apartado.
O longo destes Ultimos séculos o trasvase do doatmnomico- o AL

J 4
social dos donos tradicionais da terra (nobrezaclg vaise i

decantando nas mans dos homes do mar ‘patrianésa@ans’.

Estes personaxes, coa sua propiedade sobre ofapdeepesca, e

elementos de elaboracion e distribucion da meréadogran xerar

respectados socialmehte

a de

gue

pe-

s da

que

Proba disto é que son os novos ‘prestamistas’ controladores do mercado laboral e do coier-

cio

A figura do fomentador como axente social quedaria concretada, esquematicamente, como segue:

A.- Fronte os poderes hexemonicos

! Para unha mellor e mais ampla informacién sobeetema aconsellamos a bibliografia de Xoan CarrBautia

% Non dubidan en organizarse para non entrar etiicionpermanente entre eles ou para facer xesfiétiscas na Cor
te de Madrid ou en Santiago. Como exemplos de uata destas modalidades de xestion: A.- Sinatu@odee-
nios de organizacion e uso das artes de pEsotocolos.Manuel Francisco Rodal. 24-8-1842. A.H.P. Ca-350)2
Pax. 60. B.- Poderes para facer xestions na @erfdadrid para o ‘que sexa necesario para o fondmigesca’.
Protocolo.Manuel Francisco Rodal. 12-5-1842. A.H.P. Ca-35[)2Rax. 38. C.- Poder para formar en Santiag
Sociedade de Proteccion Mutua para o fomento deaRas Galicia (Especie de Federacion galega derfiaihe-
res).Protocolos.Manuel Francisco Rodal. 26-3-1845. A.H.P. Ca-3%2)P@x. 24

® Moita é a documentacion que pode atoparséPnm®colosnotariais na que se escrituran préstamos hipatscar

“* Exemplos como Rosa Avalle en Beluso, Tomas BolibaPraia de Bueu, Francisco Rla en Pescadoira, etc

~

0Oa
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a.- Contra a Igrexa: Loitando contra os déZmos
b.- Contra a fidalguia:

- Usurpando o seu liderazgo social e econémico.
- Ruptura mediante a merca dos dereitos da erra.
- Substitucién nos censbs

- Substitucions nas actividades administrativas

- Denuncias do sistema fiscal.

B.- Promotores dun profundo cambio econdémico.

a.- A parte do elemento, de por si importantezsaleirs.
b.- Introducindo o grande comercio, que chamariersions foraneas en :

- Trafico maritimo, co desenrolo dunha flota mercante

- Coa suta introduccién no mercado de vifio (con proguendaluces, catalans e pra-
goneses), farifia (traida de toda Europa), tecidos,.

c.- Introduccién nos mercados financeiros. A estmacion das empresas en compdfié|

comunidades de herdeifgsropiciara unha acumulacion de capital que facikit

[72)

! Salvador Gil (de Bueu), Felix Ricart (de Vilanada Geltru), fomentadores da pesca da sardifia fia @ngorto de
Bueu dan poder a Nicolas Domenech para que osdieflim pleito por diezmos de pesca contra PedeirBidie
Ardan, como arrendatario dos froitos diezmalesateoguia de BuelSec. ProtocolosA.H.P. Escr. Benito Antonid
Guardado. 16-9-1811. Pa&. 16. Sign. Ca-1424 (9).

2 Venda de D. Manuel Salgado a favor de Narcisomd®Galup. Mercan o foro da sta propiedade a Doecepcion
Pimentel.Secc. ProtocolosAHP.Escr. Manuel Francisco Rodal. 23-5-1846. B4ISig. Ca-3572 (2)

% Os censos equivalian 6s actuais prestamos hipimtechlo segundo tercio do século pasado moitosedgméstitos
foron de pais de familia para que eles, e sobre tadseus fillos, puideran emigrar a América. Estapréstitos (de
300-500 ptas.) facianse sobre hipotecas de letasas a 1-2 afios con intereses do 5-8% , quees fazian que ¢
patrimonio dos ‘prestamistas’ fose incrementandose.

4 A toma do poder politico otorgarélles, 6s salazoseunha serie de cargos administrativos de rataaO tempo|
xestionaran os arrendamentos dos arbitrios...

® Significar que cando as sociedades se rachamuatas, pois gran parte das mais das veces son f@is)b-5 anos
son 0s que viven ou rexentan a casa-salgadeiraeosegfan co capital da sociedade e quedan corosimiopieta-|
rios. Isto deriva, cando hai fillos grandes, a farndiversos tipos de sociedades familiares: PatwerJe Hijo
(1840); Francisco Tapias e Hijo Maior (1857) logart€isco Tapias y Hermanos (1865), etc. Algunhasvdaes ag
sociedades evolucionan de mixtas a familiares: bi@sstras-Ricart e Buch- Massé Palau- Massé e Hijos
(1880) e desta a Mass6 Hermanos S.A.

® Entre outros as familias Galup-Moreu-Bolibar-Masséobre todos, a de Pla-Avalle.

" Como o caso de asociacién xa citada no 1786 aes#i({2/4), Marich (1/2) e Juan Ricart (1/2). Owtxemplo poderig
ser a Soiedade creada en 1819 (por 3 anos) poeJagimau & Cia (A Corufia), Bernardo Mascato Pévéia{
franca) e Salvador Marty (vecifio de Canet e resgen Beluso). Salvador Marty sera socio co séali@e direc-
cion da salgadeira (1/5)Protocolos.Benito Aris. 4-7-1819. A.H.P. Ca-3243(4).

® Dase con frecuencia que 4 morte do titular maioaita sociedade pasa a se chamar ‘Viuda de..Vioda de ... e
hijos’. A importancia deste tipo de sociedade estgue a vilva concentra 6 seu redor o usufruattr@ado capital
social, que se vai incrementando, cunha politiceetteersion, co traballo e aportacions dos fillas veces o con
trol era tan férreo que os fillos traballaban &desrda nai por periodos longos de tempo (ata 3@&s anos).
Exemplo vémolo en M# Rosa Avalle, que despois de 3R anos os seus fillos Agustin e José, liqualata de-
pendencia coa nai valorando os anos de trabalimciadade e rescatando os seus valores en benagpartixas
lle correspondian como herdanzBrotocolos.Manuel Francisco Rodal. 7-12-1842 péax. 71. A.KCR-3572 (1)).
Cando se disolve a sociedade a través das paddlagrdanza, & larga os problemas multiplicansegtomizacion
da instalacién de procesado, recursos de pescarainha falla de capitalizacion que fan que o nmaateo destag
se faga dificil e se acaben vendendo ou embargamdioialmente (Estes embargos xudiciais son aptades por
outros salazoeiros ou industriais do sector patzarée cunhas propiedades e, sobre todo, cunhastiiratura no
sector a explotar no futuro. Exemplo disto témaldlB19 cando a través dun intermediario, Juan Gaskerrer, g
compafiia, afincada en A Corufia, se fai cunha fallec salazén, circundado e herdades, que posteriterserd
base dunha sociedade de fomeRmtocolos.Benito Aris. 4-7-1819. A.H.P. Ca-3243(4)). Dendediados do sét
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- As grandes inversions crediticias
- Mdltiples participacions accionariais en bancomeresas.
d.- Dominio do comercio minorista local.

e.- Desenrolo dun comercio de aparellos, cunhasindule teares propios.

C.- Controladores do poder politico:

Como pode comprobarse no cadro adxunto, durardeudasXIX e XX o sector
ostenta case totalmente a Alcaldia de Bueu.

Salvador Marty 1838 — 1839 // 1854-56
Narciso Galup Vergés 1843

Ramon Pla 1854 // 1861 - 1862
Agustin Pl4 Avalle 1856 - 1859

Manuel Gonzélez Pla 1863 — 1865 // 1867 — 186878 — 1877 // 1887 — 1890
José Domenech Gonzélez 1868

José Vargés 1868

José Dominguez Fontenla 1869 - 1872

Agustin Gelpi 1872 - 1873

Narciso Galup Vergés 1877 - 1883

Jaime Bolivar 1883 - 1887

José Masso Ferrer 1890 - 1891

Clemente Lago Martinez 1909 - 1910

Agustin Garcia Parada 1910 -1912

José Garcia Parada 1918 - 1920

José Maria Masso6 Garcia 1939 - 1971

- A sua influencia politica 1évaos a actlan directatimente o Gobernador Civ
Consello do Reino e, mesmamente, ante a Raifia.

D.- Prospectores do futuro:
O principal factor, sen embargo sera a sua grasi@nvde futuro non sé para as s

empresas (establecendo grandes compafias na déoeglid sendén tamén para coa vila
gue se senten identificados (a iniciativa de aneagrande porto comercial,...).

1as
Coa

culo XIX saia nas escrituras do estanco do sak(i@&) a relacion de fomentadores e beneficiariesiftos nos
anos anteriores e a posterior peticion de vilvaélloude cambio de titular. O longo da historia skgadeira er]

Bueu atépamonos que varias das sociedades ressteanome de ‘Viuda de...” (Exempleccién Facenda: Fof
mentadores. A.H.ProvinciaEn agosto de 1867 solicitase o cambio de normsadie José Galup por Vilva de Jgsé

Galup.. ) ou co nome de pila destas, adquiren welezancia e incremento, no seu patrimonio, mai @2 Rosa
Avalle, vilva de Pedro Pla (1842); Josefa Salabarnitva de Miguel Agulla, etc.).
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DESCRIPCION DA FABRICA-ALMACEN DE SALAZON

A fébrica-almacén para o fomento da salazén diifeaten como Unica finalidade albergar
instrumentos precisos para o desenrolo do proees@uasformacion dunha materia prima que s
o fendmeno da putrefaccion, co fin de evitar o seterioro e facilitar a sia conservacion no tg
po. Este método consta de dous procesos princgaigiga da mercancia coa finalidade de "cU
da carne do peixe seria un proceso propiament@icpi o "prensado” da sardifia xa salgada ¢
niriase como un proceso propiamente mecanico.

Esta diferenciacion que se acaba de presentarodegw de transformacion ten a sua corres
dencia na estructura da fabrica-almacén que sedeadescribir, distinguindo como partes prir
pais da mesma a chanca (lugar de desenrolo degmrapiimico) e as prensas ou morto (lugal
aplicacion do proceso mecanico).

- A CHANCA
Arribadas as capturas 6 pé da salazg
e conducidas ata a chanca (constituida

sUa vez por un numero variable de pi
ou depositos construidos principalme
con pedra de perpiafio, ainda quu
aparecen ocasionalmente tamén os fe
con ladrillo refractariy, o seul e
propietario pasaba a facerse responsable das Pilos de Mourisca

mesmas. Era entdn cando os seus empregados

comezaban a elaboracion. A falta de uniformidadstenxte entre as distintas salazons € de

rar
efi-

bon-
1Ci-
r de

pida

principalmente & adaptacion que o promotor do@die ve obrigado a realizar 6 propio entofno

fisico no que debe ser construida a propia faaliteacén, resultando variables as medidas dd
cho e fondo do mesmo. Sen embargo, e sen a pdetales elaborar unha xeralizacion, si par
presentarse como constante a proporcion denaaior fondo que anchura, un maior nuamerg
lagares e, viceversa, a maior anchura do edificanor é o tamafio da chanca.

A pesar do xa sinalado, cabe incidir na necesiddelexistencia dunha cantidade minima de
los, sen eles a explotacion non resultaria viaddtablecéndose un caso Unico de oito unidg
atopandose o numero ideal na ducia se as salaagmsenores e na vintena pasada no caso da
iores”

! Como os casos da salazén de Francisco Ruansitaseadoira, e a de Emilio Pais, sita na Bandgiclo

2 Normalmente as salguerias contaban con dous ladbaés masculinos fixos, responsables do corfantonamento
da fabrica, especializados en carpinteiria. Adencais caracter temporal, contratabase a persoahifean(entre 10 €
30 mulleres) para a realizacion de funcions noe@afizadas, coma transporte, espichado e lavado,..

% Estes datos deben matizarse 6 referirse a castifladimero de lagares construidos. Ademais, asésslgpoden se
suplementadas cunha serie de barris nos calezare@lmesma practica da chanca. Asi a mesmasajae s conta

an-
bce
de

pi-
\des,
5 ma-
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Un elemento sempre presente na construccions flo&los lagares € a sua paridade, de dod
dous, lindando un deles coa parede do edificioespacio alglin que actlie como corredor me
neiro, e 0 outro co patio interior do almacén. Aassmedidas adoitan non ser nunca regulares,
si aproximadas 0s dous metros de lado, con lixesasacions (entre 0 1'8 e 0s 2'2 metros, atr
ibles as deficiencias na construccion) e entrematrto e un metro e medio de altura. En can
ancho dos muros, cabe precisar se a construcdérbarro (quince centimetros) ou pedra (al
za entre vinte e vintecatro centimetros de grosor).

A necesidade de adaptacion 6 terreo existentefiadbl anteriormente, permitenos descarag
zar a linealidade da figura da chanca, recollida tr@ballos anteriormente sinalados de Bravo
res, Santos Castroviejo ou Romani, se ben caberaés como maioritarta

Sobre a chanca, cubrindo os depdésitos, un taboadoadieira permitira realizar o traballo
salgado da mercancia asi como protexela de elemalitos 6s propios da salazén durante o te
preciso, ate completar o proceso de curado, 0 ractwao tapas dos mesmos. Xaquin Lore
denomina a estas tapas batipdrtesn que se poida afirmar que tal nominacion beaap de igua
Xeito na comarca de Bueu.

- O MORTO

Se na chanca realizase 0 proceso quimico necgmadca practica da salazén, o proceso rr:Jecé-

nico complementario ten lugar no espacio denomimadorto. E aqui onde unha serie de pa
prensan o producto resultante do proceso quingtiminando a auga e graxa sobrantes do p
xa deshidratado. A descricion do mecanismo de pdengos recorridos traballos de X. Loren
Bravo Cores, Santos Castroviejo, presentan un matiekalazon Unico, similar nos tres casos;

coincidir co modelo proposto, Romani Garcia Fgoaimilar, cunha descricion radicalmente di

tinta. Esta contradiccion resélvese no momentaee se lles nega as propostas un caracter ur
sal e s6 son aceptadas como modelos particulantes,ceconxunto existente.

Efectivamente, s6 no caso do concello de Bueensgidescrito alomenos ate cinco formas
ferenciadas de pancas de prensado nas saladassicables todas elas en dous grupos: un prif
ro atende a sUa caracteristica de pancas lineagunto de apoio situado nun extremo, a pote
no outro e a resistencia no centro da panca; gumse grupo atende a caracteristica de panca
lindricas, cun apoio e unha rosca que permiteaplioha forza capaz de ser aproveitada no pre
do. Neste caso o punto de apoio da panca serigraaresca do fuso.

s en
dia-
mais
bu

o 6
can-

teri-
Co-

de
mpo
nzo

cas
eixe

70,
sen

7
1

iver-

mei-

ncia
\S Ci-
Bnsa-

con oito depdsitos, emprega once "pipas” de madeifancion de lagares. Arquivo Histérico Provih¢/HP), Sec.
Protocolos, escriban Pascual de Juncal, 1462(A)1L866 fol 111 e ss.

! Ainda que o seu caracter continuo é un rasgo waseime, en Bueu cabe referirse 4 existencidaieeaos unhg
salaz6n na que a chanca non forma unha unidadexémea, senén que parte dela se atopa nunha adege
parte no exterior da vivenda. lgualmente, cabeirséea outros almacéns nos que a continuidadgitiissprodice-
se nun angulo rectadngulo, rachando asi a presoatditlade

20 mar e os riosde Lorenzo. Galaxia, Vigo, 1982, px. 166.
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Do primeiro grupo diferéncianse tres modelos irtis$ en funcion do tipo de apoio: mach
sables ou argolas. O sistema de machos presémasedtias pedras ancoradas no chan, con
separacion entre elas, abondo como para colocar vigh de madeira que, apoiada nun eixo
mado por un pasador actuaria como o referido pidmtapoio. En Bueu tense recollido a denom
cion detarabélo fixoa este sistema de prensado.

O sistema de sables describiriase similafse
anterior, coa excepciéon de que en lugar
machos (as referidas pedras) son emprega
unhas barras de ferro, paralelas e ancoradag
chan, con espacio entre elas para unha \
reforzada de ferro no extremo que constit
apoio. Un pasador permite regularlle a altura n
punto co cal incrementa a capacidade de prensegfmecto 6 model
anterior. Este sistema tamén g '
tarabelo variable

denominado na diackli de Bueu como d
Machos da Salazén de Mouriscah

€ Argola da Salazén dos Srs. Bolibar

As argolas preséntanse co 0

outro modelo de apoio de ‘ panca lineal (en t&alsos, unha viga).

Alifadas entre si, unha serie de argolas son tsaslpa@ por unha longa e grosa vara, a
posteriormente se suxeita (suponse que con cadasion existe constancia deste feito) as dis
tas vigas, actuando esta union como punto de aaoganca.

O resto do mecanismo de prensado resultaria simitgrtres modelos, coa colocacion duns
sos (pedras colgadas) no outro extremo das gigasuperficie de prensado no centro das mes

En canto 6 modelo de panca cilindrica, duas forgu@snon gardan relacion entre si serven
realizar a mesma funcion: a primeira delas raswit modelo similar 6 descrito por Romani G
cia, atopandose duas vigas engarzadas entrergigprdando unha separacion entre elas
cinco centimetros. Esta viga, que percorre de @iardtrds o morto, esta suxeita no aire por \
serie de barras de ferro duns dous centimetrosi®rde grosor: orantes Sobre esa viga asént
se a rosca que permitira o traballo da panca audapaz de traballar no espacio existente ent
vigas e abondo como para aplicar a presion neegsaia realizar o prensado.

Un segundo modelo de panca circular estaria cstop® catro fusos de ferro, que partindo
chan érguense verticalmente, formando unha figadaacla da que eles serian os angulos ou
ces. Apoiados nestes catro fusos, exercerian pressorespectivos torniquetes sobre unhas m:
ras que cubririan o espacio interior formado ptoos.

Cabe advertir que este modelo presenta unha cantémulineal na que os dous ultimos fusos
primeira prensa serian os dous primeiros da seguadasucesivamente ate o final.
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- AVIVENDA E O PATIO

Outro elemento caracteristico dos almacéns deualaza existencia neles dunha vivenda.
condicions, tamafio e mobiliario da mesma varia&rfuncion da finalidade coa que fose §
construida: como vivenda familiar habitual ou camnocuarto sinxelo no que albergar unha can
0S enseres necesarios para cocifiar e xantar nsi®recgrecisas. No primeiro caso, a vive
adoita ser de duas plantas: a baixa disposta palega, almacén ou inclusg.___§

caracteristica o seu piso terrefio.

A vivenda tan sO ocupa unha parte dun recinto altado, normalmente &
sua fachada, coa cal se confunde. Pero, &s vexesja planta adopta un

ou un almacén formando parte da adega. Unhairterpesibilidade é a

presencia da vivenda nun esquinal, evitando eeterpo traballo habitual. Detalle da salazon

i itl] ; ~ . de Abelardo Gil
A outra parte do recinto constitiea un patio, damdfo variable e € Abelardo i

relacionado directamente co tamafio do mesmo aimal@ste espacio, e concretamente nos
rais libres de edificacions uns cubertos de tdbargan nos seus baixos o morto, a chanca e
blemente os alfolies, a carpinteria, os pozosafio ou a fonte do manancial (s6 nos casos dg
esta exista).

Este cuberto soe ter unha caida de tres augag dasd lateral ata o centro do patio, ainda
excepcionalmente atopamos casos de seis augae @atanta da cuberta resulta extremadam
ancha). A sla estructura constructiva adoita iseek, cunha serie de vigas cun punto de a
incrustado nos muros laterais da fabrica e o cufirtha serie de columnas interiores; a sua
cada unha destas vigas actia como base dunhadestesoira que remata igualmente no muro.

Entre as pernas de tesoiras (tesoiras completasuosrtos de seis augas) 0s padais suxeita
cangrios e as ripas. En ningun caso cofiecido egram@s pendulons e moi excepcionalment
tarranchas.

Visto desde a entrada, a normalidade sitia a cehanesquerda do edificio (ainda que se 9
na adega da vivenda) e o morto & sta dereita. iSe exha fonte de manancial propia apare
situada no fondo do patio, xusto no seu centro. @spmcios mortos, aqueles ocos indtiles, log
zanse os vellos alfolies, a carpinteria e outroa@ns:

- OS ALFOLIES
O alfoli definese como o cuarto utilizado para aedgr o sal das inclemencias do tempo.
actualidade identificanse os lugares que ocupdéaino do recinto da fabrica-almacén, pola pe
deteriorada a consecuencia do salitre, sen emibamgse conserva, dentro dos lindeiros do co
llo de Bueu, ningun susceptible de ser descritpegar disto, si podemos afirmar que o0 ar
do mesmo correspondiase co da cuberta ou tellato,gnpregaba as suas columnas para su
a sua estructura lateral, construida en madeira.
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- A CARPINTEIRIA E OS ALMACENS
Igual cés alfolies, a carpinteria e os almacéssmdercadorias xa envasadas, situabanse
espacios inutiles da construccion, normalmenteessesquinais libres do cuberto.

A carpinteria, sinxela, contaba coa ferramentgcipa para a montaxe e, N0 Seu caso, cong
cién' dos cascos ou envases empregados na salazéactstade permitiria manter ocupados
traballadores fixos na tempada baixa, cando o read® da salazon era menor ou, sinxelamq
non existia.

En canto 6s almacéns, pretenden ser unicamentspaigie preservado da humidade no
poder gardar os envases de mercancia, a sahodasmencias meteoroldxicas en tanto non ¢
expedidas 6 seu destino.

neses

truc-

7

(O]
nte,

que
ran

As medidas e tipo de construccién resultan sieslas dos alfolies, sen outra caracteristica de-

finitoria.

- A POZA DO SAIN
Durante o prensado do peixe, este libera a sga @ graxa que, por un sistema de cang

leta,

cunha pequena inclinacion percorrendo dende earasdiante o morto, sera recollido nunha ppza

situada a un nivel inferior a este.

Localizada sempre na esquina formada no remate
morto, a poza do sain ten como finalidade recottidas & ___,,_,_.,ga"'e do sain
estas graxas e augas desprendidas polo peixe eluafits '
prensado. Dado que a sla estructura esta ideaalaparfes
se separen as augas das graxas (morcas e sdiahtae =
un sistema de decantacion, en distintos casos a
estara constituida por varios depdsitos comunicadboe
Si por uns canos de escaso diametro que perméparas
os distintos liquidos gracias a sua diferente diails.

Zona de prensa salazon de Bolibar

Na poza do sain atoparemos tamén un pequeno bgre@ctia como respiradeiro, a fin
evitar unha excesiva concentracion de gases nintsgior.

de

De dimensiéns e formas variables, soen adaptagspdartio existente, coa Unica caracteristica de
atoparse a un nivel inferior 6 morto, facilitarel@ropia gravidade que se deposite nesta referida

poza.

Tanto as morcas coma o sain son dous productogplementarios da salazon que haberan
ser comercializados en canto representan unha iamperfonte de ingresos.

! Cabe diferenciar a realizacion da montaxe postongigunhas salazéns o proceso de fabricaciemeses realizal
se completo, desde a elaboracion das "duelasiseasé a sia montaxe. Noutros casos, constasaduos séculg
XX, pero non excluida a posibilidade da sua practic tempos anteriores, serrerias especializaddsn 6s alma
céns das pezas basicas, procedendo os operaries diisnos unicamente & montaxe.

de
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(Mourisca)

PLANOS DUNHA SALGADEIRA
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DESCRICION DO PROCESO DE ELABORACION DA SALAZON

- ADQUISICION DA MATERIA PRIMA. O PROCESO EXTRACMO

Nunha empresa dedicada a actividade transformaa@dquisicion de materia prima suscepti

ble

de ser procesada representa a pedra angulaondespr Para a consecucion de tal fin, dous cami-

fos preséntase como idoneos: a pesca con artebarcagions propias do salazoneiro ou bg

compra de embarcacions alleas 6 propio fomentaBarcia-Lombardero e Carmdrmaesentan as

artes de arrastre (fundamentalmente xavegas, tperén boliches) como aparellos emprega
polas embarcacions dos almacéns salazoneirosarteasde deriva (0 xeito) como medio empre
do polos marifieiros "libres" que efectian a pestca @ sua propia subsistencia, venda en fres(
"elemento complementario da efectuada polas dds fomentadores con destino a salga nas

fabricas ou almacéns".

Esta descricion, se ben se corresponde en lifiessx@a realidade, debe ser matizada coa
ricién das xavegas organizadas polos propiosfigianE asi como pola existencia de importan

salazoneiros que, entre os seus bens, se dedioguioéacion de xeitds

Por outra banda, son numerosas as fabricas queendede capacidade extractiva propia,
tan man da compra da materia prim®ara esta fin, solicitdbaselle 6s marifieirosreda das sua
capturas, empregando como avisos desa necesigademgra unha fogueira na entrada da fak
durante a noite (hai quen se refire a un sinxalol¥ ou unha tea izada durante o dia. Este sis
desapareceria coa creacion da Lonxa de Contratdei®eixe, pasando esta a ser o lugar prin
de adquisiciébn da mercadoria, complementado dstensa de apalabramento da compra, prey

saida a faenar.

A compra abarcaba sempre & totalidade da pescenbareacion, calquera que fose esta, §
medidas empregadas para valorar o volume da mesmamtigamente a cesta catalana (recorig

sinxelamente como cesta) e o caixon.

! Garcia-Lombardero Vifias & Carmona Badia, en ditgién e modernizacién nas pescarias galegass Ae@esca ¢

organizacién da produccion (séculos XVIII-XIX", &etas do coloquio "Santos Graca" de etnografidtime I,
Povoa do Varzim, 1.985, Px. 41.

2 AHP. Sec. Protocolos Ca-1462(A) ano 1810 fol. 144

® A empresa salazoneira dos Pla-Avalle contabaocme lanchas do xeito e dezasete aparellos destale pesca
segundo se desprende das partixas familiarezadab no ano 1842 ante o escribano de Baiona Bu§entd
(AHP. Sec. Protocolos Ca-2905 (4) fol. 88-168).

* Os dltimos salazoneiros que desenrolaron actiladade no pobo de Bueu atopabanse nesta sityaeiéurrindo 4
Lonxa de Contratacion de Peixe para a adquisicsaddifia. Por outra banda, cabe sinalar o coserodido po-
la Regulamentacion da propia Lonxa, de realizagszarga do peixe 6 pé das fabricas dos compradmas mos
tra deste fluido proceso de adquisién de peixe.
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- O PROCESO TRANSFORMADOR
Para a realizacion do traballo de salga procépelselevantamento dunha das portds pilo
para, sobre a outra, mergullar o peixe con sabregando a tal fin as pas de madeira. Unhal

vez

rematada esta laboura, en Bueu o depdsito preparaldamaneira descrita por Santos Castrdyigjo
colocando nun dos vértices do lagar unha tabodduraa funcion de liberar un minimo de espacio

polo que posteriormente se introduciria a salm@reybrindo o chan cun pouco de sal. A co
nuacion, e desde a tapa na que se realizariaaprente o traballo de salga, abocabase o pe
pilo, axudados dun funil de madeira empregado patas ocasions, anegabase coa salmoirg

nti-
xe 0
, CU-

brindo todo finalmente cun pouco de sal e taparaooatiporte para deixalo en repouso un tempo

determinado, en relaciéon co tamafio e a cantidadgaxa do producto (na proporcién de mais
mafio e mais volume de graxa, mais dias co sal).

ta-

O tempo medio de tratamento soia situarse estd®mce e 0s quince dias no tratamento de pa-

rrochd e os vinte/vintedous no caso da sardifia grande.

- RETIRADO DOS LAGARES, ENVARILLADO E LAVADO

Unha vez transcorrido o tempo preciso para queeixe adquirise o nivel éptimo de curacign,

era retirado dos lagares e envasado, na operaaipais mais laboriosa de todo o proceso de

tamento. Para iso, tras levantar as tapas dojpibcediase a retirar parte do sal da cuberta {phra

fin, incluso se lle engadia un pouco méis de sahmma finalidade de facilitar a extraccion do f
xe) e, axudandose do rodo e do truel, recolbgseducto xa curado que pasaba a ser intrody

tra-

ei-
cido

nas portadeiras, traballo realizado todo el ddatm debido para non afectar a presentaciop da

sardina.

Extraido o peixe, pasaba a ser clasificado porfiiasidaboura que corria a cargo do persoal fe-

minino. Denominado envarillado, por ser as sadifitoducidas nunhas varifias (que, a sta
podian ser de metal ou madeira), era un trabadiaizado especialmente no morto da fabrica,
da que se ese espacio non abondaba, podia repéatinén na charicara facilitar unha maig
desenvoltura no traballo, unha boa parte das @adazonta cunhas mesas construidas con e
tencién, cun soporte para as varifias xa repl€tao este proceso de envarillado, en Bueu req
0 nome de estivado

Para completar a operacion, estas varifias coloséb@as tinas de lavado coa finalidade qu
seu propio nome indica, empregando para talugaaloce, obtida dos tan necesarios manari
cos que se abastece o0 almacén de salazon. Estssdi#iimedidas e formas variables, podian s

! Segundo as distintas descricions dos enserdéltisas-almacéns empregados para a realizacide tlaballo, sem;
pre habia unha trabe ou asa de ferro, para eagumrbertas de madeira que tapaban os lagares.

% Santos Castroviejo, Santiadtistoria da Pesca e a Salgazdrigo, 1990. px. 131. Unipro editorial.

® A parrocha é o nome que se lle daba 4 sardifiaeder tamafio a é (til para a salazon.

* Este dato concliese do listado de enseres do émnacMourisca, realziado no 1842 e xa mentadsiantente. Nel
especificanse unha serie de mesas para o0 "déadatilsitas no morto e, unha mais, propia da clan

® Nos recorridos listados de enseres volvemos atupaalazén de Figueirén a existencia de tinaslpgaa "o que sg
estiva".
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madeira, 0 estilo de barricas ou, con frecuemt@apedra, existentes na maioria dos almacéns de
salazon.

Deste proceso de estivado cabe dicir que no dedévactividade salazoneira xa non era practi-
cado, sendo a sardifia 6 chou, sen clasificar.

- INTRODUCCION EN CASCOS E PRENSADO
Unha vez rematado o lavado seguiase co envasaduene@ en cascos. Novamente, o persoal
feminino, cos exemplares de sardifia xa clasificadal®caraos con moito tino no barril ou tahal,
en capas, en forma circular, coas cabezas ataena@xido envase, excepto no centro, donde agop-
tan unha figura cadrada, pechando a capa respectiva
O numero de capas de cada envase era varialfiggp@aon do tamafio do mesmo e do peixe;
sempre sobresairian unhas tres capas por fdfenile superior, que unha vez prensado cedgrian
0 necesario coma para efectua-lo peche do casco.
Rematabase o envasado colocando un papel desesttaz a derradeira capa de peixe, dando
asi comezo a ultima fase da salazon, o prensado.
O exercicio desta operacion realizdbase no espaciominado MORTO. Colocados os cascos
baixo as prensas, eran suplementados cunha sgrezde que haberian de facilitar a aplicacion|du-
nha presion correcta. Estas pezas, construidasadaima recibian unha denominacion especial: o
espichador sobre o que se colocaria unha setacds e barras tamén de pifieiro. Finalmente), re-
mataban o suplemento faslas.
O tempo de prensado podia ser variable, sempganfs vintecatro horas. Tras ser retirados
0s cascos do morto, eran pechados e, finalmenterc@lizados.

- AS MORCAS E O SAIN.

As morcas(en Bueumolcag e osaineran, como xa se indicou anteriormente, as graas/ei-
tables da salazén. Non sempre a cantidade e calilagraxa era a mesma, dependia do méfodo
utilizado, da época do aha doutros factores. Aquelas de peor calidadendasas, eran emprega-
das polos curtidores de peles no seu traballo sdec@ndadas principalmente desde Vigo ou [Ou-
rense, pero tamén desde portos europeos (Hambuvgopool, Londres) e americanos (La Hala-
na), a onde eran expedidas polos salazoneiros el Busain, unha graxa de moita maior calidade,
era utilizada como materia prima na fabricaciorpaEluctos (pinturas, ...) Ningunhas destas gra-
xas podia ser utilizada na alimentacion a cdaosseu desagradable sabor.

! cando Cornide (O.c. 54-55 e 149) nos esta a campamétodo tradicional de facer salazén co métadalan acla-
ranos que no ‘método galego’ a graxa extraiase exi@nuas visceras, mentres que no catalan, 6 Eem®eteira, g
cantidade era case que o dobre.

2 Safiez Reguafbiccionario histérico de los artes de la pesca dtaaiide Antonio Safiez Reguart, Madrid 1791, Tomo
I, pax. 260) falando da graxa da sardifia di ‘Agaseda sardifia produce segundo as estacions: @eatalmediadog
de setembro da a maior cantidade se sain ou ag®ite;convén dar pronta saida & que se fabridditatéeempo, por
que se enche de vermes; despois de mediados dibeeigta fin decembro extraese da sardifia xa neinsde xei-
to que por xaneiro xa case que nada produce”
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En canto o seu valor econdmico, a finais do séglfositiase en torno as 80/100 pta/pipa
morcas, mentres que o sain alcanza as 140 pta/pipa.

-A ESCAMA
Se ben non se coflece con certeza en que momengz&mrcomercio da escama sobrante

practica da salazdrsi podemos considerala un importante negocio cemgntario a finais do $

XIX e comezos do s. XX.

de

b da

D.

A medida computada para a sUa venda resulta seyao (quizais por ser un recinto axeitadp e

comodo para o seu almacenamento) e o0 seu valodmoomalcanza as 100 ptas por pilo.

DESCRICION DE ELEMENTOS MENORES

- O SAL
O sal € o elemento basico para a realizacion @a@al sen o cal esta non poderia ter lugar.
quirido polos salazoneiros, primeiramente, nas aghnacions de rendas estancadas e, poste

Ad-
rior-

mente, nas consignatarias dos portos importat#gesRias Baixas, era transportado ate Bueu en

galedns destinados 6 trafico comercial comarcal.

Dado o alto nivel impositivo soportado no séculXor este producto, resultou a actividade

salazoneira obxecto dun férreo control pola Facexitiice.

A cantidade de sal investida no proceso equivaliaalia fanega por quintal de sardifia (prin
pal producto derivado da salazén) e un cuarfamega por quintal de xurélo

Ci-

Na fabrica-almacén procurdbase rendabilizar 6imméo emprego deste producto, polo que,

unha vez retirada a salmoira dos lagares, o $abste no pilo (denominado sal de resalga)
aproveitado novamente na seguinte operacion.

- A CESTA E O CAIXON
A cesta catalana (recofiecida sinxelamente costa)c@parece como unha medida de capf

era

uras

piscicolas, fundamentalmente de sardifia, equivakeritl metros cubicos. Con posterioridade, sera

substituida polo caixén, de menor cavidade e n@aslal de manexar resultando equivalente a

1 0 B.O.P. de Pontevedra, na data de 11 de xadeifl.858 publica unha disposicion contra o ldmmercio de es
cama. Francisco Tapias, fomentador de Bueu, ecadgs da sla empresa respecto do establecido efesida
norma, afirma regalala desde dezaoito anos attdB (Asec. Facenda Ca-7250 [1858-59-81 {5}]).

% Os exemplos da fiscalizacién a que estamosiraladson mltiples, desde o control previo aizealén de calque
ra movemento ou traslado de sal ate a comprobaadsrsacos existentes no alfoli, co seu correeithembradg

ou a fiscalizacion do sal das resalgas. Sen embeastg fiscalizacion debe estenderse cun caréamtara calquerg

actividade salazoneira, como o control no cemede mercadorias (intentandose evitar fraude<pntraban-
do) ou mesmamente a posible venda das escanzaalgaros do campo.

% Estes datos son extraibles das mdltiples ligitts da renda do sal realizadas polas Admimigins de Rendals

Estancadas. Entre a gran variedade de exemplosrgsicitase como modelo a liquidacion do ano8L(@3P.
Sec. Facenda, G-7253, 1840(1)). En canto as emdidfanega de sal equivale & cantidade de sdequmbida
nun depdésito de 55'5 litros e o quintal a unsgiGroximadamente.

me-
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dia cesta. O caixon era unha figura cubica, cumhedidas establecidas regulamentariamente e

dispostas en trinta e oito centimetros de lado dasaolo seu interibr

- A SALMOIRA
A salmoira é o producto basico para o tratamenimigo da sardifia. A sta preparacion t
como elementos basicos a auga e o sal.

A mestura de auga e sal considerabase idonea eatielosidade da mesma alcanzaba os V|
cinco graos, comprobados ora mediante un salinémata co popular sistema de facer aboiar U
sinxela pataca.

fia

nte-
nha

A salmoira, unha vez retirada a materia procesladalagares, podia volver a ser aproveitada.
Para tal fin, existia no almacén unha canaletmadeira, integrante do conxunto de enseres da

fabrica, que facilitaba o traslado do liquido qhilo 6 outro.

- OS BATIPORTES.
Conférmanse de duas tapas independentes, que tian finalidade cubrir cadanseu lag
Construidos cun taboado dun grosor aproximadodags centimetros, sobre tres travesas de

ar.
ma-

deira duns nove centimetros de lado, as suas nseslictiadun ancho lixeiramente superior 0O inte-
rior do pilo 6 que tefien que cubrir. En canto dfm cada unha das tapas que cobren un determi-

nado par de lagares tefien medidas diferentesc@mgbse polo feito de que o menor batiporte
cada un dos depdsitos (0 mais proximo 6s murosadedp que pechan o edificio) soporta, s@

de
bre

parte da suUa travesa interior, 0 peso da outfia goa que se pecha o pilo, 6 descansar sobfe un

rebaixe de centimetro e medio naquela.

Os batiportes dos restantes pares de lagaresaresulha réplica entre si, formando un entari
do sen espacio nos lindeiros que permitan diééaew inicio e o remate de cada un.

- AS PAS

As pas preséntanse como 0s elementos mais axepathhsemexer grandes cantidades tant
sal como de peixe. O numero delas existente @a f@dorica varia entre un minimo de tres ¢
méaximo de sete.

Tiflan como caracteristica fundamental a de estasfea sua totalidade con madeira, e isto
tivado por duas razéns: a primeira, evitar queeige fose tronzado polo cortante fio dunha
metalica; a segunda procurar eliminar o contacteeemha superficie oxidada, propia do ferro U
do no traballo con sal, e a sardifia.

As pas constan dun mango de forma trapezoidal doms metros vintecinco centimetros de |
go, un grosor duns tres centimetros e un ancleximemo superior de cinco e sete no inferior. B

! Estas medidas estan recollidas no art. 32 gidamento para a introduccion, venda, preparaciémgaque do peit

xe na Lonxa de Bueu, do ano 1.937. Polo vocalw&aripregado cabe deducir que estas son as medidesio-
nais de sempre empregadas.
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extremo maior suxeitaba unha taboa cravada, wumts centimetros de ancho e doce de alto,
mando un angulo recto co mango. Esta peza perraitiaxer o peixe sen danalo, tendo, por
motivo, un lixeiro rebaixe no seu extremo.

Ademais do tipo de pa descrita, temos referen@hdwmutro modelo que adoptaba forma de
mo.

- O RODO E O TRUEL

Na localidade de Bueu non se ten conservado nirgim ou cando menos non resulta pabli

a sla existencia. Cabe pensar que as sUas catizdsrson semellantes as doutros territorios ¢
gos, isto €, un mango duns dous metros de long@mtaglo no extremo Util nunha semiesfera

butida, duns quince centimetros de diametro. Asdescrito por X. Lorenzo, Romani Garcia
Santos Castroviejo nas obras anteriormente cifadas.

O truel ou ganapan, estaba construido con made&des similar 6s existentes na actualidg

pero con pouco copo coa fin de facilitar a recallih sardifia nos lagares.

- AS PORTADEIRAS
As portadeiras, existentes en tddalas salazondistintas finalidades, estaban compostas ddu

tina ou cesta suxeita a dlas varas paralelasp gmgible, asi, transportala por dias persoas.

distintos recontos de enseres recompilados nelatdde e referidos a salazons do concell
Bueu distinguen as duas portadeiras para o sedisdagares das restantes existentes na fa
De igual xeito, procédese & distincion entreasestas "parihuelas”, elemento similar as portg
ras.

- A MESA DE ENVARILLADO

Das mesas de "envarillar" a sardifia, no go@&ual concello de Bueu, non se consel
no tempo ningunha mostra, ainda que si é posifitenar a sta existenéiaDUas son as causas
sUa perda: a primeira, o material de construc@odmifieiro, madeira de facil putrefaccion no
contacto continuo coa auga; a segunda, a sUaidiawld, en canto que, desde alomenos 0s anos
te deste século, a practica do estivado fora almeadopolos fomentadores.

- O MANANTIAL

A auga resulta un elemento fundamental no exerdil@ salazon. Por unha banda porque re;
necesaria para a realizacion da salmoira; polapptrque era empregada na limpeza do p¢
unha vez que era extraido da chanca.

1O rodo tifia a finalidade de facilitar a recollidi@ peixe co truel. O seu emprego seguia o preegeinte: tras pasar
chanca, a sardifia atopabase cuberta dunha capkezigentimetros de sal, asi que se le engadiarglgode sal
moira para aumentar a cantidade de liquido; a mastion, no espacio libre do lagar, acondicionagtha tabog
para facilitar a introduccion da "moura”, méteseao, procedendo con el nun movemento de arhlaa@: o so-
cado. Este vaivén facilitaria a laboura de recaltid sardifia co truel.

2 AHP. Sec. Protocolos Ca-2905 (4) fol. 88-168.
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Das distintas salazons das que ainda é doado aigp@aha pegada da sua existencia, ser
aparece o manancial, ainda que en distintas formiast, fonte ou pozo. S6 as mais recentes §
zéns escaparian a esta norma.

A necesidade da auga era tal que é posible ret@mogi conflictos existentes entre o propieta
dunha salazén e os vecifios desta, sendo a calssandsmos o0 dereito de uso da auga dunh;
guena fonte da que se abastecian tanto uns conoa.out

- AS BARRICAS DE PEDRA PARA O LAVADO

Despois de retirar a sardifia dos lagares, tantra "envarillada” coma se non, e como (
previo 6 envasado, o peixe sufria un lavado coma @age. Para esta fin, existian nos distintog
maceéns unhas barricas ben de madeira, ben de mesicpue realizar esta actividade. Das prime
pouco se pode dicir, excepto constatar a su&eexis; das segundas, sen embargo, resulta
posible a sua descricion.

Situadas no morto, no seu lindeiro co patio doaaln, préximas 6 manancial de auga, ma
flan unhas formas variables, podendo atoparse gegpienos lavadoiros dun s6 oco até ol
mais grandes, de tres compartimentos. En funci@nfatma variarian as medidas do ancho,
embargo, o fondo e a altura resultan similaretdos eles: uns oitenta centimetros e uns cing
ta, respectivamente

Cabe indicar tamén a presencia de lavadoiros comfistruccion similar 6s da roupa, situado
pé daqueles mananciais que se presentan coa thunha fonte ou cano, descofiecéndose 4
funcion principal.

- AFIOLA E OS TACOS
A fiola era un instrumento de madeira de pifieiforeado algunhas veces cunha estructura
talica reforzado, sobre o que se aplicaba a foozausb para executa-lo prensado do peixe, o(d
cion que non ocorre nas prensas de panca horizontal
Poderia definirse, pois, como a peza que rewidl@ forza exercida pola panca transmiteg
0 espichador.

Os tacos ou varas de madeira, de d
ferente tamafio tamén en funcion dc
tipo de prensa serven como complemento intermedi@iola dunha prensa de fuso colgac
entre a fiola e o espichador. A sta funcion sestilduir
a forza procedente da fiola (un s6 punto de 3@oimnha grande superficie que pode abarcar
catro ou cinco espichadores.

! A stia utilizacién como lavadoiro de roupa apareoatrastado non sé pola sia forma senon taméasp aparece
en diversos documentos desde 1806 (AHP. Sec.ddtos Pascual de Juncal, Ca-1462(a)). Sen embargeu
emprazamento, lonxe da vivenda e nun lugar adecgo@a@oo exercicio das tarefas de estivado e laadqensar
noutra utilidade.

npre
sala-

Ario
A pe-

aso
5 al-
iras
ninda

Inti-

tros
sen
uen-

s O
i sUia

me-
era-

| ate

tres,

r




27 O CANDIL

Os tacos eran precisos sO en determinadas pr@mssisioutras, a propia fiola abarcaba a tot
dade da superficie que debia ser prensada.

- OS ESPICHADORES.

Os espichadores estaban construidos cunhas taleg
madeira con forma cilindrica dun didmetro variab
determinado polo tamafio interior do casco, 0 qinadarensar
(por este motivo seria entre un e dous centimetierior 6
diametro do envase). Colocabanse enriba del, ponérsar- | .
difia que vai ser prensada pola forza da pancaaenitida a traves Espichadores
da fiola e os tacos. Estas tapas tifian un paradedas paralelos
entre si, coa finalidade de outorgarlle unha mageistencia, evitando asi que partise durante ¢

emprego no prensado.

- OS CASCOS
O casco era 0 envase de peixe empregado pardeemipaercancia da salazon.
Cun carécter xeral, pretendendo darlle unha caritgersalidade, Xaquin Lorenzeefirese 6s
envases da salazon, nos seguintes termos: "cagmson meias barricas de madeira de dive
tamafios, segundo a cantidade de sardifias a qam elslstinados, e que se chaman: medias

ali-

seu

rsos
ipas,

tercios, cuartos, sextos, novenos e tabais; ddi@st compofien unha pipa enteira”. Considerando

esta testemufa, cabe pensar nun desuso maistta subrstitucion de determinados envases.

En Bueu, estas referencias resultan case descafgpmidendo distinguirse como tamafnos d

ife-

renciados os denominados maiores (a caso a pgpdg media pipa, tercios, cuartos, quintos, sex-

tos e, os ainda recofecidos tabais.

Na actualidade, e con referencia sempre & l@ddich que atinxe o traballo, descofiécense as

medidas dos primeiros, canto non se conserva aigsiteptible de ser identificfd&n canto & de

nominaciéntabal, este adquire un sentido amplo, xa que adquirenifis@do de casco, nomeando-

se asi calquera envase empregando na salazén.

Construidos en madeira de pifieiro con taboas (sluélan ancho variable, eran logo reafirma
cunha serie de arcos de castafio ou loureiratd des aros dos barris actuais. Para o seu
colocabase, nos inicios da salazén, un pouco d& pal seu fondo, logo o peixe, volvendo a
cuberto con palla e pechado. A palla, co tempda sebstituida por papel de estraza.

! Lorenzo Fernandez, X.: O.C. Px 172.
2 Acaso a medida da "pipa" caiba identificala carribempregado no envase do vifio nas adegascdiidade. Ser]
embargo, non pode ser realizada esta afirmacidndamente.
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- OS FUSOS

Cabe diferenciar dous tipos de fusos, segund@oadi prensa na que sexa utilizado. O primgiro

0 que nos estamos referindo é unha barra de farrongtro quince centimetros de longo, da qug os

primeiros noventa e cinco centimetros tefien un h
v

diametro de cinco centimetros e medio, cunha rosca _ %

L

de medio centimetro. Os ultimos vinte centimetrQs & |

barra de ferro que servira para xiralo sobre sor @timo, o 3

. 8
do fuso contan cun oco no que se introduce ugﬁ

extremo da barra sera o punto no cal exercite siqresobre o
contido do casco.
O segundo modelo de fuso, seria unha barra dunhara a

aproximada de metro e medio, embutido no cham ddiresistir |
a forza exercida pola prensa, tamén cunha rastaorniquete

exercer a presion precisa.

OUTROS ELEMENTOS COMPLEMENTARIOS PRESENTES NA SALAZ ON

A causa da dobre actividade de pesca e salazémagjioeitariamente practicaban os fomenta
res, estes contaban cunha serie de embarcacapasadlos. Por tal motivo, estaban necesitadd
axeitar determinados espacios para o resgardostiatdimaterial. E asi como na meirande pa
grande dos edificios adicados a salazon existlagar para os aparellos, normalmente un gra
caixon de madeira no que se atopasen protexidosdaa suciedade sendén tameén dos ratos
encascador, tan necesario nun tempo no que odlapastaban fabricados con tecidos que ha
de ser tinxidos e alquitranados habitualmente todd evitar o seu podredume; ou, elementos
milares relacionados coas actividades marifiei@sa podian ser o atador, o carro para trang
tar as redes, etc.

Montaxe fotografico dunha salgadeira de
viga e fusos colgante€staba a viga de madei-
ra (dobre) suxeita por tiranteA € B) (os dous
extremos tifian forma en U e encaixados no chan
(C) cun pasador) . No medio da viga hai unha
peza metalica na que se enroscaba o fi§o (
gue apretaba na fiola.

APENDICE 1

! Outra vez testemufias escritas (AHP Sec. Protach#82(A) ano 1806, fols 111 e ss., ou AHP., Seotdeolos
Ca-2905(4) fols. 88-168) son firme proba da afindma.c
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AS SALGADEIRAS E SALAZOEIROS EN BUEU

Longa e tediosa seria a relacion de tédolos forderga, mais dalgun xeito iremos nomeando
aquelas familias, sociedades ou persoas signifastunhas veces relacionandoas coa propia salga-
deira ou datos que consideremos de interese pasc@&oun pouco Mais o que aconteceu 0 Igngo
deste dous séculos.

Voltar a abondar na importancia cuantitativa eitatala das salguadeiras na ria de Pontevadra,
e concretamente en Bueu, poderia levar a pensanrguae no ‘chauvinismo localista’; en contra
disto hai datos obxectivos que avalan o contrario:

- Das 10 empresas catalanas asentadas en Galicimpaion volume de beneficios entre os
anos 1813-1821 tembsatro en Bueu ocupando os postos 3° (Francidop@a), 4° (Nico-
las Domenech) e 10° (Juan Buet Dalmau).

- Importancia do volume de exportaciéns vese resefialds mais de 50 barcos (bergantins,
guechemarins, laud, lugres, pataches,...) entnaolgsrto de Barcelona entre os anos 1794-
1830 procedentes directamente de Bueu ou Beluso earga de pesca salgada. (segundo os
diarios do porto de Barcelon@a.plguin destes barcos pilotados por catalans, masesentos
vecifios de Bueu, como Isidro Moreu, Joseph Prats,..

- O numero de salgadeiras, por quildbmetro de cagbédrs unha porcentaxe non superada
noustras zonas costeiras.

ZONA DE LOUREIRO

Na documentacién oral e escrita atopamonos §
na praia de Loureiro houbo, alomenos, tres sala
localizadas na beira oeste da praia, non moi desaf
entre si. '

- A primeira @), pertencente a Francisco R{
Paz0, localizada no solar que ocupa o actual ‘Besfg
rante Loureiro’. Méis tarde, alugada, traballaretan==
alguns salazoeiros italianos como o xenovés Morenigue se estableceu mais tarde en Cangas);
o Saccd (que marchou para Vigo onde tivo unha importaatei¢a de conservas).

! "Industrializacion y conflictos sociales en la i@ial del Antiguo Régimen. 1750-1830” de L. Alonstvdrez, 1976.
Edic.Akal. Pax. 58, Taboa 8.

2 Op. cit.de Alonso Alvarez. Apendice Ill — pax. 1297.

% En segundas nupcias casaria en Beluso.
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- A outra salgadeiraB(), hoxe lembrada pora“'salazon de Fazzih@ue foi o seu Ultimo propie

tario, pertencia, no ano 1893, a Francisco Feremel&$ e irmans que vivian no mesmo lugpgr.

Alugaronlla a unha compaiiia italiana que se dediéabalazén do bocarte e que tivo como repre-
sentante nestas instalaciéons a Emilio Gaggero Ruséntre en que este se independizou, cubrifia a

vacante o sefior FazziA@ue seguiu nas instalaciéns das que rematou gepgetarid facendo
intentos coa semi-conserva.

- Unha terceira salazén da que se ten cofiecemeritoesudta de dificil localizacion espacial
mesmamente existencial.

ZONA DE PESCADOIRA

- Na actual baixada da estrada Marin-Cangas a Pastadopabase a man dereita (case

que

fronte o actual restaurante ‘Palmeiro’) unha sala@instruida por Francisco Rua Paz6 na que ginda

poden observarse case que toda
a instalacion o completo. Q
sistema de prensado emprega
era de fuso colgarite

- O médico de Cela, Manuejss
Riobo Guimerans, montou &%
almacén na punta de Pescadoira,

TR

Praia de Pescadoira

era cofiecido co nome dé e
‘Obra’. Posteriormente, adscrita xa a ‘Sociedagrithda Isla de Ons’,
serfa alugada a Attilio Gaggero Maresco

Os inicios de Attilio Gaggero situariamolos no 48947 (en plena | Guerra Mundial), asociado a

outro italiano, Angel Nabone Montemetlma compafiiangel Nabone & Cia Unha vez retornadp

este Ultimo a Italia, Attilio continuaria como Umiesponsable da explotacion da salazon.

! Tal como no lo describe Xosé M2 Estévez, Raconocer Buewpax 184: “Francisco Ferrer (+ 8-3-1909), quedad
Poboa do Caramifial estaba casado con Amalia FRomani, chamado ‘0 mouro’ polo caracter serioaTofitros
irmanss, entre eles, Mamerto ‘o chiquito’ e Feljpe tivo relacions coa maestra Matilde Bares”.

Z Guiussepe Fazzina Ambrogio: Nado en Siracusda)itél 8-5-1881. Tifia tamén salgadura e conservadadindres
(Cantabria). Fazzina que nun principio viviu en Mo Rios ata que se trasladou a Loureiro, deutde aalgadu-
ra en xaneiro de 1938 e a baixa en decembro de 1939

® Nestas instalacién tamén probaria sorte comere@bkemi-conserva.

* Co peche desta salgadeira os fusos serian verphida® seu emprego en lagaretas, tal e como bitaidla

® Nado en Génova o0 18-5-1900 e que veu, xa rapazompafia do seu pai (representante de bocarté)o Abuna
oficialmente de Alta no concello en setembro de9183 Baixa (citandose que tifia 16 tabales) o 309B3. Ar-
chivo Concello de Bueu Rexistro de Altas e bai»@38L1966).

® Fillo dun alto oficial do Corpo Xeral da Armadallana, Angel Navone Montemerlo (nacera en Genad®&-8-1896 e
era cofiecido en Bueu como ‘Lite’). Vivia en Eduaxtocenti.
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- Na salgadeira que ocupaba o actual edificio dali@mbminguez
Sobral, o primeiro salazoneiro do que temos nqgtaoa anterioridade a
1806, é Vicente Freire. A sua viuva, M2 Albert&i©i e fillos fan so-
ciedade ou contrata de compafiia na pesca, almacgalakon e encas-
cador con Antonio Freire (seu cufiado e tio, resgeuente):

Deste edificio s6 se conserva na actualidade uaha pla mesma,
precisamente a ocupada pola pequena chanca sitaasiaa bodega e
unha pequena mostra da prensa (Unica mostra cadsede fusos an-
clados no chan).

- No lugar do edificio no que na actualidade se mad actividade
conserveira pola empresa Antonio Alonso, erguiasmsefabricas-almacéns dos
irmans Tapias, dlUas salazons convertidas, xa al@esia venda a inicios dest
século, en conserveifade peixe. Serd nesta empresa na que se introdazuficio L
como xerente Francisco Rua Paz0, & postre propietigr varias salgadeiras o
distintas artes en Bueu (xa mencionadas anterigenen

- Seguindo a linealidade costeira aparece unha tarsalazon de Francisco
Pazd, situada entre a anterior e o edificio dogy&iag Fco.Rua Pazo

Tras abandonar Emilio Gaggero Rdssisalgadeira de Loureiro, explotou o almacén détus
mesmo lugar que co paso do tempo o seu fillo AttBiaggero Marescu transformaria nunha
fabricas mais importantes de Bueu, pola calidadigersidade dos seus productos e polo numet
empregados.

- Xustamente fronte a capela vella de Pescadofeaniia Agulla Salabarrieta desenrolou un
actividade salazoneftaigna de ter en conta en canto o volume de capitgresarial acumulad
Nnos anos que esta permaneceu baixo a sua xestoactNalidade o edificio referido ten sufri
profundas modificaciéns, desvirtuandose a sUa@astauorixinaria (carece de pilos e parte do
lousado empregado no prensado) ainda que consaspacio fisico e tellado da prensa, duas
vendas (a principal e a dos caseiros, cun paténiégntcada unha delas) asi como a necesaria
de manantial.

! Necesitaron montar a sociedade con Antonio Fpireser este cofiecedror do mundo do mar e por pe@etar unha
cantidade de difieiro para reanudar a actividad®yeeion de instalacions, aparellos e Utiles ealxdProtocolos.
Pacual de Juncal. 28-9-1806. Ca-1462 (A). AHP.

2 No ano 1904 Juan Tapias Puig solicita permiso paranstruccion dun atracadeiro que sirva a siricébe conser]
vas e salazons.

® Nado en Genova (ltalia) 6 11-7-1875. Chegou auBareabril de 1905. A actividade empresarial realim, a partg
dos lugares resefiados, en Principe 14 e Monte@isegundo recolle J. M2 Estévez, O.c.

* A derradeira xestion desta fabrica correu a cdegtamilia do andaluz, Manuel Zamorano Reyes, casad Peregrid
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- Con toda a problematica que implica a estructugaterno da vella capela para a practicg

do

prensado, a escritura de compra por parte do dondelBueu no ano 1880 indica: “Unha casa-

almaceén deteriorado que noutro tempo foi fabricaalazon,... na plantaaixa contefiense alguns
pilos de cadeirado enteramente indtiles; consedaedo destino que tivo..” Este texto fainos

pensar nunha chanca na que elaborar un procedo geegsecado e nunca prensado.

ZONA DA PRAIA E RIBEIRA DE BUEU

- Na vivenda recofiecida como propiedade da familiBi&oSalvador Gil

Montells instalou unha salazén de fuso colganteldda polo seu neto Abelardo
Gil (Abelardo, ‘0 Mouro’). Este edificio tifia tamémascador e autorizacion parg
secalas redes.

Desta salazon, a causa das divisiéns por herdastzas conserva unha metad

st

a correspondente as prensas, tendo desaparecde alps pilos. Abe|ardo Gil

- No mesmo lugar no que actualmente se desenrolavadade panadeira pola casa “Amadq
existiu outra explotacion da que unicamente podetoosentar 0 seu funcionamento no prime
tercio deste século, por carecer de informacidresgecto.

- José Garcia Parada, o ‘Raposo’ foi o titular doaakn agora ocupado pola farmacia de

rﬂ’

iro

Ma

Elena Davila. Recibida do seu pai, José Garciarizalen rexime de aluguer a distintas sociedades

(os irmans Gonzélez Montes, por exemflo)

- Agustin Garcia, irman do anterior, sucederialleuw i na propiedade do edificio que hoxen-

dia ocupan as galerias comerciais fronte a prazdattos. O igual que no caso anterior, 0 seu
pietario manteria a propiedade como ben rentuaticsdestinado en todo momento 6 aluguer.

- O solar ocupado polo Museo do Mar albergou"a = B s

primeira salazén da familia MassO chegada a BueU'S
mediados do século XIX.

Salvador Mass6 Palau dono, por merca, da fabricaselé
salgadeira que chamaAltaceén do Réycedeuna, para se '
utilizada e sen pagar aluguer algun, & sociedadssdea
Hijos®.

- Pedro del Rio xestionaria entre 1857 e 1860 azénldos seus sogros denominada poste
mente como ‘almacén de Pifieiro’, dividindose naalittade entre o desaparecido economato N
s6 e a casa dos “Cabanillas”.

! AHP, Sec. Protocolos, Esc® Valentin Garcia Esaudgign. L-3347, fol. 2546, con data de 6 de agdet®880.

2 Na licencia de alta fiscal no concello de Bueun data de 1940 solicitada por Antonio Gonzalea te®especificas
gue o local estaba habilitado con dezaseis fussadmitian trinta e dous tabais.

% Secc. ProtocolosAHP. Escr. Valentin Garcia Escudero. 14-8-1880. F594. Sign.: 3347
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- Juan Vergés Coll instala unha salgadeira no sétiXdrente a rambla-varadeiro de Bueu. Co

tempo, a familia Mass6 adquiriria todos estes bastlando no lugar a nova fabrica de consery

- A familia Galup Moreu posuia a salazon-encascadipipdade actualmente da familia Boliy

as.

ar

Sequeiros. Este almacén ten a caracteristica delseco modelo de prensa de panca lineal con ar-

gollas existente en Bueu. Como caracteristica s@ientable cabe sinalar que asociados en ¢

pafiia os sefiores Moreu, Gil e Galup (na que téntagrado o conxunto das slUas explotacid
constituiron a terceira empresa galega do sectoaeto a volumen de beneficios.

Banda do Rio

- Na praia da Ribeira, entre as duas desembocadoinds Bispo, Emilio Pais edificou unha g
lazon, destinada posteriormente a distintos filcgag Como dltimo xestor na produccion de sa
fla salgada cabe citar a Arturo Pereira, arrendadarinmoble entre 1918 e 1931.

- No bar “O Farol”, sito fronte a pista polideportigdga Banda do Rio, existiu unha salazén h
case totalmente desaparecida (0s seus restos stOpaterrados). Propiedade, nos seus Uulti
tempos de actividade, de Francisco Garrido. Desltazén pddese imaxinar unha prensa de f
paralela a rla traseira da Banda do Rio (actuai@&arol’).

- No Penedo da Banda do Rio, en terreos

aforados a familia Pimentel-de la RUg
Narciso Galup constrte unha salaz
cofiecida ultimamente co nome da ‘Requis
Esta edificacion converteuse neste século
lugar dedicado a dispares utilidades (desf
secadoiro de polbo ata ring de boxeo, e : 2
outras) antes de ser derruido pola accién%

mar. Casa-salgadeira de Narciso Galup
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ZONA DA PRAIA E BELUSO

- Os edificios de Prieto e Carballal estaban formagumwsdlas vivendas-salazéns comunicddas
entre si a través d3pEm
medianeira que separa
as chancas de ambolog
dous propietarios. Astts
vivendas atopanse sobre &
praia de Figueirén, cunhaj
ramblas de acceso a esta e

Como caracteristica mais Praia de Beluso

salientable sinalar a inexistencia de linealidagléigura adoptada polos pilds.
A propiedade deste terreo cabe relacionala coatidarde fomentadores Castafier e Masso gntes
da tenencia da mesma polos Prieto-Carballal.

- A salgadeira dos Pla-Avalle sitiase 0 inicio dat@€ae Figueirbn ocupando o emprazamento
dos actuais ‘apartamentos do americano’. Segun@sedia conservada da mesma cabe describila

.z

como: “un almacén para salpreso de pesca y sugoantiasa, la principal, habida en consideragion
al estado actual de canterig...”

A parte doutras salazdns en Bueu, esta familiandelseia a actividade de salga nas suas instala-
cions de Portosin e San Saturnino de Goyan.

No segundo tercio do século XX a sociedade comséitpor Manuel Rios e Isidoro Andrade alu-

garia o local para dedicalo a explotacion de sareidbadexo salgado.

- Domenech foi un dos primeiros fomentadores cofsa®e se asentaron no concello de Bieu.
Localizase a sua industria nos baixos das vivesitlzadas case que fronte o peirao de Beluso. Pes-
ta lifaxe cabe resefar o seu grande dinamismocpylEémpre presente nas loitas en defensa dos
dereitos do seu sector.

ZONA DA ROIBA

- Da conserveira de Salvador Ferradas s6 podemesigSar que con anterioridade estivo des-
tinada 6 fomento da salazon da sardifia, asi comatamento do abadexo, sen poder describir a
mesma pola ausencia de datos e modificaciéns aafpdlo edificio para ser adaptado a cetaria e,

ultimamente, frigorifico.

! Consérvanse doce lagares en bateria, de a dehanod a simetria aparecen dous mais 6s que seéeapoe unhal
escala.
2 A.H.P.Secc. Protocolo€Escr. Eugenio Soto. Sig. Ca-2905 (4) Fol. 88-168.
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- Pedro Pastoriza, nunha construccién que no seu ntorageou unha grande problematica yve-

cifial', converteriase nun dos primeiros salazoneir \
oriundos de Bueu xunto coa familia Freire-Otero. Ais\i
preto de nds, Manuel Abalo, tras desenrolar actded de
tratamento de peixe transformaria o almacén nuetaia,
gue desvirtuaria a estructura orixinaria do edifici

- Novamente, a tradicion oral, non contactada decuat |
nin fisicamente, ubica outra salgadeira no grupuidendas
gue hai a continuacion da Roiba.

Salgadeira da Roiba

ZONA MOURISCA - UDRA

Coa desamortizacion, numerosos terreos pasaromsaoa fomentadores levantandose nalg
deles, & beira do mar, empresas transformadonssda. E o caso de:

- A familia Pla-Avalle mercaria e construiria nassterreos unha salazon posteriormente alug
a diversos fomentadores (S. Rocafort e G. Galumorpaiia creada na familia Massé remat
mercando este edificio a finais do século pasado.

Como caracteristica mais destacada citariamosstengia, case completa dos machos, p
fundamentais nas prensas de panca, que por mééeoigos tefien sido sustituidas na maioria
salazéns galegas buscando unha mais grande sigddiprensado.

- A familia Agulla-Salabarrieta, no ano 1847, adquireropiedade de Ancoradofirmo fin de
ubicar ali unha nova instalacién. Entre outros aotgs da mesma, a parte da familia citada,
nomear a Juan Rocafort.

ILLA DE ONS

Segundo cita de José M2 EstéVam ano 1837, M2 Rosa Avalle e Joaquina Montenegiiizan
un contrato de arrendamento dunha salazon corstnuddlugar del Salpresas, pola primeira en
rreos da familia Montenegto

Vicente Barnet, vecifio de O Grove traballaria satazon entre 1855-65 e posteriormente a
va de G. Galup, Antonio Cérdoba, ...

Antonio Prats, casado con Catalina Riera, afincaho®ns, a finais do s. XIX, rexentarian
segundo almacén de fomento da pesca de salazénsdtfato edificio empregado pola familia R|
b6 como lugar de residencia.

! Poder de Francisco Domenech e outros vecifios lis®a Benito Nobas para que pleitee para evitarRpdro Past

toriza contrua en monte comunal na RuPatocoloaK.AHP. Escr. Pascual de Juncal. 12-4-1811. Sig.C&-{4p
2 A.H.P.Secc. Protodms. Escr. Manuel Francisco Rodal. Sig. Ca-3572 (2)
% José M2 Estévez: O.c. pax. 184
“ Sobre a illa de Ons exercia Joaquina Montenegrejtds de sefiorio
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APENDICE 2

Como xa se comentou anteriormémen é sardifia o Gnico producto do mar sometidmeep
sos para prolongar a suas calidades para o corsuimano; toda unha ampla gama de peixes (
gro, raia, abadexo, pescada,...) e moluscos (polirapetiron con mais o menos acerto segund
distintos momentos de escaseza daquela.

Nés imos a resefiar algun deste procesos que serlevéermo no noso concello.

O POLBO
A PESCA:
A importancia da pesca de cordel e, dentro destpptbo, na ria de Pontevedra, esta amplan

te constatada 6 longo do tempo, non s6 no refetentemero -

saTe POLBELRD
DE BURY

de capturas, sendn ata no seu regulamento.

recollidos no ano 1787, en Bueu, Cela e Belus@anaktha os -
960 quintaié ata os mais de medio millén de quilos nas
mellores épocas deste séeculo.

Das ordenanzas sobre a pesca do polbo, citamogs asm

regulamentddas artes necesarias (rafia, garabeta, bicheirqi.\
a incompatibilidade da sua pesca mentres o fagdbeosos, N
etc. Bote Polbeiro. (M. Aldao)

OS MARINEIROS

A tarefa da pesca do polbo tifia unha importanaa@mnica menor. Con grande independeng
pequena inversion, o marifieiro relativizara as sagsuras en razon dos factores “sorte” e co
cions climatoldxicas.

Pola sla escasa incidencia econdmica vese obragadmpatibilizar a sta actividade coas f
nas agricolas.

! Lémbrese das concesions reais a Jerénimo Hijasa,qura e salazon doutros peixes que non sexdifisar

2 Diccionario histérico de los artes de la pesca Nl de Antonio Safiez Reguart, Madrid 1791, Tomo k. A&
Citando & Revista de Inspecion General de 1787 éhapé de nota nos da as seguintes equivalefidimm dusia
componse de dezaoito polbos e cada tres duciagngagor un quintal’.

% Ordenanzas GeneraleSra. XlI. Titulo | doGremio y Cofradia del Cuerpo Santo
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AS EMBARCACIONS

O froito da experiencia e enxefio dos homes do no&r @rpinteiros de ribeira orixinou que
distintas embarcacions polbeiras (dornas, chaldnastas, etc) foranse adaptando as necesi
especificas da pesca. Entre tédalas embarcaciétecdemos a arquitectura do cofiecido, en tg
costa galega, coma ‘bote polbeiro de Bueu’ ou mphte ‘bote polbeiro’.

Na introduccién 6 traballo sobre esta embarcaciétanuel Aldao describeo: “E unha embar
cion de duas proas con arquitectura simétrica @ pnbporcion de eslora dobre de manga. P3
que® moi baixo, caseque a ras da quilla. Esta arquitédaino un barco moi panzudo, e de extrd
dinaria estabilidade, apropiado para o tipo deda&ue vai desenvolver, a pesca do polbo”.

ADQUISICION E PREPARACION DA MATERIA PRIMA

O polbo chegado dddra" (Ons, Udra,...) ou da ‘ria’ (das zonas de pescainterior da ria
recibiase iniciada a tarde a pé de praia.

A medida que chegaban os distintos barcos estdmtando o polbo utilizando unha cubgta-
ra calcular o peso total de polbos a vender.

Habia quen xa tifia barcos apalabrdgmsa, en exclusiva, facerse coa pesca 6 prezordede
dia. O habitual era que os posibles mercadorearame asi en funcion da oferta e da demand
estipulase o prezo para os distintos tipos de polbo

O polbo despois de mercado sufria un proceso dagesnado ou limpeza onde se lle abria a
beza todo 6 longo, quitdbanselle as visceras eabamp os raxos. Despois destas operacions,
funcion a varios factores: lugar de destino,
cantidade mercada e cantidade demandada, época
do ano, tempo, etc., faciase o seguinte con él:

lina regular, mandabase para Pontevedra e z(
proximas (Soutelo, Carballino,...). Cando
distancia & que se queria mandar era mais Iong, o
ndmero de quilos mercados (polo seu baixo prezojymde,... o polbo, que se remitia en Sab®
ata 60 kg. podia sufrir ata tres modalidades degpaeion:

! Bote Polbeiro de Bueen Asociacion Pefia Cero, de Manuel Aldao PortasiB1996.

2 E a parte curva da quilla dun barco.

® Recipiente de madeira, tal como se representaboxé de M. Aldao, que servia para sacar os pa@lsaber o pes
aproximado. Unha cubeta chea de polbo equivaliaga 6

4 Op. cit. de J. M@ Estévez,. Pax. 193: ‘Benitau@iuca que contaba con vinteséis polbeiros fiaddanuela “a Toai
na” que mercaba moito para Carballifio; mais naa tiimtos barcos apalabrados.”

® O xeito de empaquetado nos curados era facerdm ¢an polbo grande que servia de envoltoriotesi8-4 mais pq
quenos.
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Polbo de SOL olleiro"), que se deixaba airear o sol unha horas (da daidal ata 0 medio

dia) que se preparaba para remitir.

Polbo de MEDIA-CURA, o proceso era semellante @m@mit pero estaba de dous a tres dias|(so-

bre todo para a zona do Bierzo e Maragateria).

Polbo SECO (rancd’), cun secado de varios dias, o que lle daba pects abrancuxado. Este

tipo de curado faciase cando habia abundanciaepm®emandapara remitir a lugares mais loh-

xans coma Castela e os galegos emigrados na Ameérica

Os excedentes podian ate quedar dun ano paraseueotifia nun lugar ben aireado e $eco.

A forma de pofielos a secar era ou ben directansebte os peneddsu
nos varais situados 6 longo da lifia de costa eames preto do mar. Estes
varais que podian ser fixos ou mobiles consistiams paos verticais a
xeito de tesoiras e dunhas cordas ou varas paralak os unian, onde se
colgaban os polbos de maior a menor, cos raxos eade aberta cara o
sol e ddbaselles as voltas que fixera falta atésgoaran ben.

Os rapaces das casas onde se secaba o polbo eesmtavgados de
vixialos, espantando as gaivotas e outros aniraaisz que daban a voz de

alarma cando comezaba a chover.

A comezos deste século, distintas familias espeérahse na practica
do curado, continuada polos seus fillos. Cabe ardjce esta actividade tifia un certo caracter g
plementario, atopandose desempefiada por un nurgeificativo de mulleres

OS CARREXONS

Habia xente do interior que achegandose ata a cost@arromatos para vender productos
montafia como patacas, castafias, noces, pelexafoje. v con parte dos cartos obtidos da
venda invertianmo en peixe e outros productos,cesp®ente polbo. Eran cofiecidos como ‘cal
xons’.

Este ‘carrexdns’ no caso de Bueu, eran, case qios,tde localidades ourensans (Arcos, Cal
lliflo,...). Co paso do tempo algins comezaron t@&lgse aqui e seguian co negocio, intervindo

om-
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tros no transporte, case que sempre, familiaregeoiiios. Tal foi o caso de Rosendo Corrales, 0

seu sobrifio Antonio Pereira, José Bravo,...

! Algunha vez tense secado, previo a un lavado,ccangblbo pofiiasertxo' e non era apto para a venda nas ou
modalidades.

2 Normalmente nunha tarima de madeira tapados d@spa

® Cando era pouca cantidade e non posoémalesou se eran doutros pobos.

tras
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UNHA EXPERIENCIA SALAZONEIRA: O PROCESADO DO ABADEX O

As fabricas-almacén de fomento da salazén pasam ga vimos, dun pleno apoxeo durant
século XIX a unha profunda crise, iniciada co nev&XX, que as obriga a desaparecer indust
mente a case que poderiamos dicir fisicamente, p@ndose os vellos edificios por novas §
presas do sector (conservas, cetarias, conxela-
dores) ou sinxelamente a causa da ordenacion
urbana. O seu declive ben asociado & implanta-
cion da conserva como sistema de transforma-
cién dos productos do mar, de tal xeito que no
territorio arriba sinalado, son os apelidos salazos Abadexo
Massé, Alonso, Gaggero, Bolila Ferradas os mes-
mMos que se vencellan coa industria conserveird loca

A referida crise da salazon alcanza o seu nive$ @&ido no segundo cuarto do século XX,
saparecendo totalmente o sector durante a posigeieopea Nos derradeiros intentos de sobre
vir nesta época de decadencia desenvolvense rar sestedosas estratexias comerciais, cun |
rente de revitalizacion do sector. Estratexias gaeputra banda, se ven favorecidas indirectam
polos dous conflictos bélicos do momento, canto fipnadizada a Guerra Civil espafiola o teci
productivo quedara seriamente mermado, sufrindionportante sector da poboacion graves cal
cias alimenticias, nos anos inmediatamente postsrid conflicto. O outro conflicto, a Il Guer
Mundial ten como consecuencia que todo o contineatepeo viva nun clima de tension tal, g
dificulta en grande medida as actividades extrastitos bancos pesqueiros internacionais: (
Sol, Terranova, ....
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Esas estratexia, (que como xa dixemos non son parasas nosas costas, ainda que si esqueci-

das) as que nos estamos a referir, relacionanas &ds coa comercializacion de productos ¢
poden ser a robaliza, o prego e, principalmen&haniexd. Todos estes productos, unha vez sal

! Reflictese que a familia Bolibar realizou o erdatade peixe na sta salazén de Menduifia, xa no koficeitrofe de
Cangas. Ademais destes apelidos, a tradicion afaild dos intentos conserveiros de Fazzina e Lagbalal,
apuntando hacia a semi-conserva nestes dous casos.

% Como mostra desta afirmacion, o Arquivo HistérimoConcello de Bueu (AHCB) recolle no seu libroattas na maj
tricula industrial (AHCB 405 (3-C, B-1)) a ultim&éncia de apertura dunha fabrica de salazén & deamarzo d¢
1945. O mesmo arquivo, no libro de baixas de ma#&imdustrial (AHCB 406 (3-C, B-1)) sinala os ark852 e
1953 como exercicios de peche de tres salazénsafsace Ultima pecharia a finais de 1962 despodeatibili-
zar a sUa actividade coa conserveira).

¥ Sanchez Cantén, F.J., no prélogo & obra de M&@spQrigen y desarrollo de la industria conservera ealia ,
Banco de Bilbao, Vigo, 1967, lembra na pax. 13 ‘iumados con las iniciales D.M.A de la G. y dirdys al Rey
Carlos lll, salieron unos apuntes sobre el bien ynal de Espafia, en un volumen “muy siglo XVIllaunque se
imprimié en 1804 — titulado Almacén de fautosrdit®s de los mejores autores: en la pagina 10 alségunda
parte se lee: "En Galicia, especialmente, se aaxdlila pesca del bacalao, que se cria en las das @e Bayona,
todo aquel género de arenques y pescados y supliaee el uso del bacalao extranjero”. (Se refiateabadejo,
gue es otro “gadido” de la familia del bacalao)Non obstante, cabe pensar que o tratamento deisi on era|
de salgado, sendn curado mediante o seu secadptiatomento moi extendido en Galicia para molasmomo o
polbo ou peixes como o0 congro, a raia, 0 cazon adetio corbelo, 6 que nos estamos a referir.
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sados eran vendidos como mercancias substitutovaaachllao que, dada a sua escaseza, era
paz de cubrir todo o seu mercado potencial.

inca-

Mencién especial no desenvolvemento deste novo roionaternativo para o sector (nas parro-
quias de Beluso e Bueu) merece o nome de Salvad@adas, comercial de coloniais, inversionista
e iniciado na salazén a finais do ano 1942, cumgr®g negocio de cinco prensas.  Este homg in-
novador, ano e medio despois de crear a sUa psaf@iadn esta a competir no mercado catalan co

abadexo salgado, negocio que no ano 1945 xa secpod@lerar consagrado. Esta iniciativa ax
seria seguida polas duas fabricas de sala e R n
lindantes a sua, as de Manuel Abalo e Man
Rios, atopandose as tres nunha zona de orogafia
dificil, relativamente apartadas do nUclg@®

residencial e cun dificultoso acceso tanto terees

como maritimo.

Calquera estudio desta actividade vaise atops . S *
cun grave problema inicial: a carencia de in- Antiga fabrica ‘de Ferradas’
formacion tanto arquivistica como oral. Caren-

ifa

cia dos arquivos porque nesta actividade, evit&oase que sempre os libros de rexistro oficiais e
obviando, as veces, & Lonxa Oficial de Contratad®fPeixe, na compra da materia prima. Escasa

tradicion oral por dous motivos: a distancia terapda accion supon unha avanzada idade dos

Seus

actores, e a curta duracion da experiencia quapxxmseu caracter oculto as disposicions legais,

implicou que non pasase a formar parte da memoleztiva.

O proxecto brota da propia personalidade do sewipal actor, o referido S. Ferradas e a sua fa-

ceta inversionista. Socio dunha fabrica de calstada que calidades do edificio da calera,
riormente destinado & salazon, permiten compailas duas actividades. Para este fin, tram
finais do ano 1942 a licencia de apertura desta aotividade ante as autoridades locais de Bue

nte-
ita a
u

Esta nova actividade sla obrigaralle a viaxar @do © estado, fundamentalemente por Castela e

o Mediterranefy nun tempo no que, como xa se indicou anteriorepentl Guerra Mundial esta

a

dificultar o comercio do bacallao. Este contacts jgontos finais de venda permitenlle percatarse do
desabastecemento deste marcado e a apariciondiefm® substitutivos daquela especie de basgtan-

te peor calidade. Sera esta experiencia a queliaifa tantear as posibilidades de éxito dunha

1 AHCB 405 (3-C, B-1) O libro de matriculas indusis altas recolle que na data de 12 de novembi®42 solicita
permiso para traballar con cinco prensas na sli&tha Roiba.

20 46.7 % dos destinos da salazén de S. Ferradd@hatose na zona mediterranea (0 76.2 % destoexaws5.6 %
do total- eran portos de mar); o 24.4 % atopdbansgastela - A Mancha (o 35.6 % se incluimos priamadxa-
centes coma Madrid)
Por provincias, cinco son as que acollen 6 60 %dédsbuidores: Murcia (17.8%), Barcelona (13.3%idade Re-
al (11.1%), e Madrid e Albacete (cadansua o 8.99@r localidades, as cabeceiras das provinciasi@m@s repiten
a sua primacia, excepto no caso de Murcia, no aqueaae de Cartagena ocupa un lugar prioritarite (esnto sig-
nifica 0 75% dos destinos da sua provincia, pot216% da capital).

ini-




41 O CANDIL

ciativa persoal, cunha especie de constitucionaimas suas cualidades fisicas 0 bacallgmlla-
chius pollachiusou sexa o abadexo ou corbelo.

Estas calidades as que nos estamos a referir parnaihha presentacion comercial do producto

similar & de aquel peixe, cunha mais que aceptalittade para o seu consumo.

O proceso iniciase coa pesca do peixe, realizadarpbarcacions menores, dun so tripulantge, e

cunha arte de pesca economicamente accesible lagddarifieiros: o cordel Para a captura, gs
marifieiros dependen grandemente do seu cofiecea@medio marifio (a localizacion das peﬂras

e 0s movementos da especie influirdn directamentieeso nimero de capturas), das incleme
atmosféricas asi como do factor “sorte” que envobga actividade de extraccion pesqueira.

cias
Fi-

nalmente, cabe sinalar as diferencias estaciomaissforzo pesqueiro, canto que desde finais de

agosto ate o mes de decembro producese un forgriento no nimero de capturas, disminuing
pesca durante o resto do ano.

Transportado polos propios pescadores, via maritin@moitecer produciase a descarga do
belo 6 pé da fabrica, onde se pesaba, recibindmo da mercancia un vale coa anotacién do
das capturas. Este vale seria canxeado polo seumahetario correspondente.

Non existe unha cantidade minima de entrega, auwdpdé a pesca ofrecida. Calquera que s§
seu peso ou nimero de exemplares captuta@oprezo regulase en funcién do valor medio &
blecido nas subastas da Lonxa de Contratacionigde &e Bueu.

No tocante 6 volume de peixe procesado, cabe fammmpe na falta de datos globais, mais
demos asegurar, sen caer en graves desviaciorsti@sia cifra principal, que se trata dunha ca
dade de entre dez e doce mil quilos anuais de lpeso, xa que unha vez procesado estas carj
des diminuirian notablemente entre o descabezagisocerado e a sensible perda de auga por
to do salpresado.

Logo de adquirida a materia prima, continlase daaransformacion, adecuando a mercanc
necesidades derivadas da sua comercializaciontddira, contaba a empresa de Ferradas cos
mos traballadores que lle servian para procesalaad@ da sardifia: por unha banda, dous enc
dos, de sexo masculino, con contratacion de carfwte especializados en carpinteria e respo
bles da execucién das tarefas ordinarias; polaadagnda, unha ducia de, mulleres, cun cont
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eventual, con grande variabilidade estacional,cguecendo de calquera especializacidon no mahexo

da sardifia (xa que esta non era necesaria) preasarobstante, de certo adestramento para g

! Se nos atemos & obra de Rodriguez Santamariajdgipfario de artes de pesca de Espafia y sus posssiesults
dificil resefiar as caracteristicas desta arte milas inmensas variedades de formas, tamafios, ele@entos co
muns serian un cordel de algoddn, que puidera estaon tintado, aramio, chumbo e, nalgins casaasaegras

de cabalo. Esta arte ten a caracteristica de asteada polo propio pescador, non precisando deiniregaxuda esf

pecializada para a sta conservacion.

2 0 nuimero de exemplares entregados por cada marifi@ile ser dun minimo dunha cola por entrega,mé@aximo
de oitenta e oito dunha entrega excepcional, sandedia de 5.6 colas por entrega. No tocante § pssxempla
res poden telos pequenos que roldan desde o gquik® ate os exemplares de seis quilogramos, Sepdso me-
dio da peza duns dous quilos.

ma-
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nexo correcto e axil do abadexo, operacién de nuifmultade que a anterior, canto que o0 trg
mento do peixe, neste caso, é individual e esjemil.

Iniciabase o traballo co descabezado, eviscerago @rte 6 medio do corbelo, abrindoo, @
xandoo coa forma dunha “folla”. Cortaraselle a @apdorsal nun lugar situado entre o centro
rabo, determinado en funcién do tamafio e carnendoad, retirandolle aquela correspondent
parte superior. O paso seguinte consistiria eradebpeixe en salmoita de seguido cubrilo de s
varios dias (en funcion do seu tamarfio, estaria eirtco e sete). E asi que o animal, salpresad
estaba listo para a sua comercializacion, paraeosgusacudia sendo introducido en caixas de
deira, nas que iria cuberto con pouco sal, disppata o seu transporte e venda. O peso nef
unidade de comercializacion (a caixa) roldariaingeeinco quilogramos.

Esta comercializacion viuse favorecida pola expergeque Salvador Ferradas mantifia do N
cado da sardifia, xa que alcanzara certa cuota s@dueestatal, resultando os portos mediterra
e A Mancha os seus principais puntos de destinopcw se ten anteriormente sinalado. Sen
bargo, esta iniciativa do abadexo salgado s6 acareco comercial en Catalufia, fundamentaln
te en Barcelona e Lleida, lugares eles que absarb@% e o0 24 % da produccion respectivamg
2

Cunha media de cento trinta quilos por envio (fmdaieas cento cincuenta ‘colas’), as caixas
sificadas en funcion do tamafio da mercancia, enaitidas baixo o modelo de consignacion,
parte a causa do novedoso do producto e en pdag qgpostas dificultades da sta venda. Sen
bargo, 6 cabo dunha semana produciase o pago polprador, sen que tivesen xurdido nalg
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momento retrasos ou ausencias de cobro, derivamoe consecuencia do emprego deste sistema

de venda. Todo o contrario, a cantidades de béoefiecibidos, situados entre un catrocentos
cincocentos por cen, é tan axil o pago que nungaesEuparon os productores pola ética da di
bucion catalana no tocante 6 reparto de beneficios.

Coa finalizacion da guerra europea e 0 accesopde 19s bancos de Terranova, aconteceu
desta experiencia. O arraigo do bacallao no meraugadido 6 seu maior peso en relacién 6
volume, acabou por expulsar do mercado pola sk interese 6 abadexo. Sen embargo, ti
producido unha tan importante capitalizacion patepdos empresarios deste sector que dous
tres referidos van proceder a modernizacion dasisgtalacions, coa finalidade de destinalas ¢
taria (caso de M. Abalo) e a fabrica de conservasade S. Ferradas).

* % *

! Este paso non se considera imprescindible, seargmlimplica un aforro certo de sal e un menor tedgtratamen;
to.
2 A provincia de Céceres tifia alcanzado certo constencorbelo procesado, sen embargo neste caseracalgadd
sendn curado, mediante un proceso de secado lbeagre
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SEMI-CONSERVA
METODO DE ELABORACION DA ANCHOA

Denominase ANCHOA 0 producto rematado da salazéumrado do peixe, da especie dos Cu-

pleidos que Linneo bautizou co nomekKiggraulis encrasicholus que nds cofiecemos cos nomes

populares de BOCARTE, BOCAREU ou
"BOQUERON". Esta preparacion €é tan

caracteristica e popular deste peixe, que 0
mesmo peixe cofiécese vulgarmente comBls )
anchoae ata o punto de que, por exemplo, no
Cantabrico, cando comeza a pesca deste cupleiditegida comocosteira da anchdae ten lugar

durante os meses de marzo a maio, ambolos dousivel

As fases polas que pasa A PREPARACION DA ANCH®&% as seguintes:

- RECEPCION EN FABRICA

Como a todo producto a conservar debe esixirseti@amo grao de frescura, polo que unha

rapida descarga e traslado 6 lugar de preparaei@ngbter unha boa calidade, é fundamental.

- SALGADO

Inmediatamente de recibida procédese 6 salgadesta gue se pode efectuar a maquina

ou a

man, pero nos dous casos remexerase 0 sal cogeifoema que a deshidratacion sexa o mais

rapida posible. A continuacién introducirase egibu outros recipientes onde se ir4 deshidra-

tando. Durante o tempo que permaneza nestes mgeipia pesca debera estar cuberta de sa

ra saturada (25° Beaumé) e de ningunha maneiragpbd&ar dos 20°B. Non fai falla enga

moi-
i

r

salmoira sendn que se a pesca esta ben salgadacas horas xa se formara a salmoira 6 deshi-

dratarse o peixe.

- EVISCERADO

O mais rapido posible procederase 0 evisceradestzamue normalmente faise a man, el
nando cabeza e visceras do animal e 6 mesmo tengasterado podese facer a seleccion

tamanos.

mi-

por
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Actualmente, sobre todo cando se traballa pareeditenas Fabricas do mesmo fabricante

non se eviscera, botase directamente no envas

7

onde se vai a proceder 0 "curado" soament
A

7 [ Y5
ordenandoo un pouco, sobre todo procurarid

]

que o peixe non vaia dobrado, o cal orixinarid a.#3

rotura do mesmo.

- EMPAQUE (e (i =N |

E a operacion de introduccion no envase onde Fabrica de Masso6

vai a sufrir a fase ou operacion do seu curado.

Os sistemas mais correntes desta operacion son:

EMPAQUE A COROA

Aqui o peixe eviscérase con coidado e vaise cothzae un en un no envase ou recipie
formando un circulo ou coroa e formando capas uniés ata encher o envase.

EMPAQUE A PUNO

En vez de colocar un a un, vaise ordeando en "Presaolocandoos no envase do meg
Xeito que no caso anterior. Tamén neste caso ex&xé peixe.

EMPAQUE A GRANEL

Neste método non hai necesidade de eviscerar &e y& directamente do pilo 6 envag
procurando soamente ordenalo para que non vaiadobrin atravesado, Os resultados fir

para a “"cura" son exactamente iguais e sé vaniaasgntacion do peixe.

- CURADO

Tan pronto como esta o peixe no envase apdieleaunha tapa ou "espiche" que entre
gadamente pola sta boca e que se poida extraéaabaade e levarase 0 sitio ou almacén o
vai a ter lugar a sua "cura" . Xa neste lugar d@fm poraselle a cada envase o0 peso corres
dente segundo a sua capacidade. Para darmonogleahaferirémonos ¢ barril tip@étrolerd'
que é o mais correntemente empregado; cun pesaésiaois de cheo duns 280 a 300 quilos

Os cinco primeiros dias terémoslle un peso é0rguilos por envase para que o peixe |
que "cama" sen que chegue a se danar, logo engflde3® quilos mais e con este peso est;
uns dous meses; e 0 cabo deste periodo de tenmaoérebslle estes 30 quilos para quedar

60 iniciais ate o final do proceso.
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O tempo necesario para que o peixe estig@dd’ depende da temperatura do lugar o
este almacenado. A temperatura ideal é de 16°Gn @sta temperatura tera un curado 6pt
dos 90 0s 100 dias. Se se quere acelerar o tempoatd pdédese aumentar a temperatura e
to mais frio sexa o ambiente mais tardara o peixegrar'. Os fabricantes que se dedican 6
leteado da anchoa soen porfielos envases a digéntpsraturas para que o peixe no lle entrs
cura todo 6 mesmo tempo.

O exceso de peso tamén acelera o tempo dal&uesse se fai con coidado non ten por
perxudicar o peixe.

O EXCESO de sal perxudica soamente a calidade cidbargue saird mais salgada per
DEFECTO de sal pode orixinar graves perigos e stchiputrefaccion do peixe..

Durante o tempo da "cura" requirese unha vixilagoiastante do producto evitando qug
envase se quede en seco, sempre estara con sabéardorde e o liquido de cobertura non
be baixar a sta densidade dos 25° B. e se asiesa@tjadiraselle sal até recuperala.

- CANTIDADES DE SAL A EMPREGAR
Para o salgado e curado da anchoa as cantidagdasalempregar, comprobado en operac
efectuadas durante catro anos consecutivos, deseguinte porcentaxe:

Para o salgado do peixe: ............ccveviiivi v ene. 350 graopato peixe.
Para a operacion de empaque ..........ccoeeveeeinennnns 200 grarapkg

Para outras operaciéns (lavados e recuperaciéalme@isa durante o almacenaxe)
................................................................ 250 gramos por kg.

O cal da un total dun consumo de 800 gramgeetk por quilo de peixe elaborado.
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Todo o que aqui se resefia é para peixe de épaceypra) cando este tipo de peixe ten pauca

graxa e moita auga na sua constitucion. Se sereaptis meses de xullo a setembro que ten
graxa e menos auga, tamén pode prepararse pa@agneto entdn estes métodos variaran. Em
garase menos sal e habera que pofier mais pesovasee para que vaian eliminando a graxa
eliminando esta conforme vaia asomando & suped&Ealmoira.

ANCHOA "A LA VERA CARNE"

E unha variacion do sistema de anchoado do bo&sta.preparacion soe facerse en envasq
folla de lata de 2, 5 e 10 kgs. E unha operacidis alicada e vai destinada 6 consumo direct
anchoa sen ser fileteada.

Para esta especialidade hai que traballar con peidresco e de bo tamafio e s6 se pode tn
llar 6 dia, é dicir, que este peixe non debe pilms, ou sexa, non tecHangd. Nada mais recibidg
salgase e logo obreiras especializadas vano descatze e introducindo no envase elixido; c{
obreira vai provista dunha medida para o sal, guneque ir repartindo en cada capa de peixe
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vaia colocando ordenadamente "en coroa" na latmaRelo o recheo da lata, & que se lle coloc
colo adicional para o sobreenchido da lata queax&rv proporcién o que vai a baixar o peixe, @
pois da sua deshidratacion, xa que estes envasesna ser tocados ata que sexa 0 momen{
seu peche.

Cheo convenientemente o0 envase, uns obreiros aBpados vanas colocando en filas de 6 &
envases onde se lles pora o peso axeitado parsap@peixe. Esta operacion é a mais delicada
apiladores son verdadeiros e expertos especiakatgsie unha defectuosa colocacién dos env
ou do peso faria que a pila se vifiera abaixo. €ep®a lata ten que baixar uniformemente en to

sta superficie. E un verdadeiro espectéaculo vpilas destas latas no almacén.

Como nos barris hai que vixialas para que non quedeseco e que a salmoira estea satur

Cando o prensado estea feito, é dicir, cando oepei

chegue & altura do envase, irase retirando o empaaae
retirar o colar e logo volver a colocalo co sesd
correspondente para proceder 6 seu curado. Cando
comprobe que a anchoa esta "curada"” cerraraseases
con maquinas especiais asi estara lista pararedvi

mercado.

Cando unha lata de anchoa "na vera carne" se absaopseu consumo, se esta ben prepa

non debe ter nin un grao de sal, ou se algo t@nssamente nas beiras laterais.
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Hai que sinalar que o sal usado para a manipulatddnocarte serd de sal groso para as opera-

cions de salgado e lavado do mesmo e de sal fir@ogsaoperacions de empaque.

Os maximos consumidores deste tipo de anchoa sibaliasos que tefien verdadeira debilidade

pola preparacion.

ALGO MAIS SOBRE A ANCHOA

O bocarte mais axeitado para esta especialidaderécedente da zona do Cantabrico é o mais

apreciado polo fabricante e tamén o que ten médlloqué (sabor). O boqueiron do Mediterran
tamén ten importancia pero non ten a calidade alt&brico como tampouco o ten o arxenti

chileno e peruano, que tamén se elaborou por Estas.

Hoxe as capturas que se efecttan no Cantabricmeida mais pequenas que fai 30 anos e ade-

mais debido 6 seu prezo fanse impropias para cadoh xa que hai que facer constar que un quilo

de peixe fresco, despois de fileteado quedaseX&tha 200 gramos
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Como curiosidade citarei as capturas realizaddSantabrico no afio 1963.

PEIXE VENDIDO NA CAMPANA DE 1.963 NAS LONXAS
Santoia 8.500.000 quilos
Bermeo 5.600.000 quilos
Laredo 3.055.000 quilos
Castro urdiales 2.020.000 quilos
Guetaria 2.000.000 quilos
San sebastidn-pasajes 1.200.008sq
Colindres 1.475.000 quilos
Ondarroa - lequeitio 1.100.000aypu
Qutros portos 1.500.000 quilos
TOTAL 26.450.000 quilos

Estas cantidades foron case integramente papanaranchoae vou a mentar tamén as car

dades compradas polos fabricantes mais importantB&rmeo e Santofia, neste mesmo ano:

Fabricante Bermeo| Santofia
Conservas albo 525.000 632.200
Conservas orlando 600.000 310. 000
Masso hermanos 440.000 387.000
Consorcio espafiol 275.00(
Marino 225.000
Ormaza 500 000,

Aceitunera espafiola 450.000

Atucha 375 000

Campos 250.000

Zalio 225.000

Os demais fabricantes, bastante numerosos, camnpcantidades que oscilaron entre 75.0(

150.000 quilos e o resto foi comprado para fresco.

- FILETEADO DA ANCHOA

Cando a anchoa esta xa debidamente "curada’ coasedapta para o consumo e enton po

tomar directamente do envase, limpando o peix@nskaca pel e a espifia, botar un pouco de a

e consumilo, que é o que fan os italianos co paeloata vera carne”

O normal é que esta anchoa sexa fileteada polagckates de Conservas que as meteran e
tas axeitadas e poéfienas no mercado como unhaGersérva. Son os deliciosos filetes de ang

as en aceite ou rolos de anchoas en aceite.

Polos anos 1960 e anteriores, esta semiconsaavanetraballo que se realizaba nos mese

inverno, cando escaseaba a sardifia e o atun.

nti-

Oe

lese

ceite

n la-
ho-

s de
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O FILETEADO é unha operacion moi lenta e laboriesgecesitase moita man de obra parg
car un bo filete, con boa presentacion e undumUé.

O fileteado polo METODO CLASICO faciase do seguig#o:

Extrdese a anchoa do recipiente onde sufriu o ¢@rile cura e lavase coidadosamentg

salmoira saturada, levando esta anchoa ben lagadesas de empaque onde as obreiras ¢

PRIMEIRA operaciéon eliminan a stua pel empregangmms, rede ou calquera outro mate
aspero axeitado. A continuacion

3 i £

o : "ILE DA En acens oe oova S5

sacan a espifia extraendo dous filetes ki Flu.mwauﬁim mnérﬁisésams'n«:. %u
que despois de eliminarlles a b |||:" SR I w E

Lo . PF‘DDUCTDF“P&IH :m
espifias e as impurezas colocan

& 'h_Lia'?E

pano seco para proceder 0 s
SECADO o0 que se fai golpeand
coas mans e cambiando panos

e en
omo

rial

gue os filetes estaran ben enxoitos; nun prinaig@base para esta operacion "papel de estraza"

porque a grande porosidade deste papel absorbieapmiez a humidade do peixe, pero tifia 0

inconveniente que quedaban anacos de papel pegdillete e resultaba moi traballoso elimir

a-

los incluso habia o perigo de que quedasen iraatastno filete. Terminada esta operacion vaise

introducindo o filete na lata apropiada, rechéaseaceite de oliva e cérrase, dando por rem
da a operacion de FILETEADO

ata-

Cando a preparacion € para ROLOS DE ANCHOA, entblete enrdlase cun pauifio axeitado,

e introducese no oco do rolo unha alcaparra e mégefata.

Este tipo de Conserva non admite esterilizaciogummio calor descomporia a anchoa e polo jtan-

to tratase dunha SEMICONSERVA que ten un periodtoae conservacion e polo tanto hai @

consumila logo; a garantia que ten é duns tressresmapre que estea gardada en sitio frescg. O

seu maior inimigo é o calor.

Actualmente estas operacions estan mecanizadadisnidacion da pel faise con maquinas de pe-

lado por medio de vapor, o SECADO, efectuase etriigyas e o FILETEADO tamén pode facer
a maquina. O PRODUCTO REMATADO ¢é de moi inferiolidade ¢ tratado polo Método Clasido,

pero o alto prezo do peixe na actualidade, o ecearento da man de obra e outras circunstancias

fan que non haxa mais remedio que mecanizarse sem@nlata de anchoas seria mais cara co ca-

viar e s poderia ser consumida polos privilexiaflestédolos xeitos, esta Semiconserva case de-

sapareceu do mercado e o recurso que nos quedasiBsncofiecementos, € preparar nés en casa,

en calquera recipiente, unhas anchoas "a la vena'ca cando estean curadas ofrecerllas 6s amigos

(que non tefan tension) como aperitivo, acompafduado albarifio.
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APENDICE 3
A salazén e pesca de Bueu na pintura do século XIX

O pintor Genaro Pérez Villamilkestivo en Bueu na casa de amigos tales como Amalizan
Fontenla e na compana de Lu ‘
Patifio Buceta, Enrique Brafa,
onde fixo un par de debuxos:
"Fabrica de salaz6n en Bueu"
(cun alpendre e traballadores.
Colec-cién particular) e o mais
cofiecido, que se atopa no museo
de Pontevedra que é un debuxo.
acuarelado onde o pintor fai
unhas anotacions explicativ
dicindo ‘Playa de Bueu: en el ¥
acto de recoger el pescado, sallda del bote cargadhncar y recoger el aparejo y aparejo en t
rra. Ria de Pontevedra, 18 sobre 4Bueu. Ria de Pontevedra. Cerca de Marin’

O pintor e debuxante Federico GuisaSplasmou nun debuxo do natural titulado ‘Patrénhdu
lancha pescadora de Beluso'.

! Genaro Pérez Villamil nado no Ferrol no 1807 ermen 1854. Estudia carreira militar. En 1835 é ewnio membrd
de mérito da Academia de San Fernando onde alssfal || 0 nomea en 1845 Tenente Director da meAnpar-

tires de 1849, e ata 1852, fai un percorrido peerdias rexions espafiolas e, entre elas Galiciaifi@a Pontevet

dra).
2 O debuxo pdédese mirar ém llustracion Gallega y Asturiandomo I, pax. 398 Federico Guisasola, aida que
orixe non galega, residiu moito tempo en Galiciarf® en Pontevedra no 1882).

e-

de
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APENDICE 4

REFRANEIRO E DITOS RELACIONADOS COA SARDINA *

A continuacién pomos unha mostra dos ditos e refrélacionados coa sardifia e a sUa pesca.

namero grande destes indicanos a importancia deste nas nosas rias..
En moitos deles expdfiense as relacions entre aagge consumo e a sazon da sardifia......
A sardifia en xaneiro chaspelle na barba 6 marifieiro
A sardifia, en marzo, argazo
A sardifia, por abril, céllea polo rabo e déixaa ir.
A sardifia de abril trdese no mandil
En abril a sardifia val pernil.
A sardifia, en maio, que a parta un raio
A sardifia, por agosto, pide o vifio do mosto.
A sardifia, por San Xoan, pinga no pan.
A sardifia en San Xoén sabe ben e unta o pan.
A sardifia por agosto pide o vifio do mosto.
Cando chove por Santa Lucia (de agosto) non hdifisar
A sardifia, en San Miguel, jenton € el!
Arroaces na ria, boureles tira (Bueu)
Catro carténs fan unha parte (Bueu)
Ceba na area, ben pra aldea (Bueu)
Chuva de morrifia, nin peixe nin farifia (Bueu)
De fiarme de mareas tefio escarmento (Bueu)
No xantar prestan mais as do xeito que as da tfBiiu)
Nunca de peixes te fartas se non cofieces as n{Breais)
O cinto na arte, tira pola parte (Bueu)
O fondo claro, o peixe raro (Bueu)
O xeito, senta o peito.
Os patrianos féronche paisanos (Bueu)
Trata en sardifia e comeras galifia.
Se ves mascatos no mar, busca a sardifia no mar.
A sardifia ben salgada, ben cocida e mal asada.
Con castafas asadas e sardifias salgadas nomhani
Sardifia que leva o gato, tarde ou nunca volvetd pra

! Os refrans estan recompilados por Castro SampeBmigar enRefranero de los pescadores de las Rias Bajws
revista do Museo de Pontevedra, Tomo VI, 1951, pa%-118 ; por Clodio Gonzalez Pérez en O refrardir mar,
Servicio Publicacions da Deputacion Provincial detBvedra, 1987, pax. 38 a 43; e por Emilio Alva®énénez,
enRefranero agricola y metereoldgico gallego, pax. 52
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