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SAUDO

QOutro ano mais, xa na IV edicién da Festa do vino Tinta
Femia, dende a organizacién deste evento gastronomico,
marcamosnos novas metas a acadar, co afan de dar o mellor de
nés a todos aqueles que nos visitan e que queren cofnecer os
exquisitos productos, paraxes e entretenimentos que lle ofrecen
estas terras morracenses; traballamos pola difusién dos nosos
productos estrelas, ademais dos mariscos, peixes e polbo, 0 noso
vifio TINTA FEMIA DE CELA.

Para acadar estas metas, cada vez mais exixentes, €
imprescindible o traballo e a colaboracion das nosas xentes; por
iso, dende a asociacién de vecifos Santa Maria de Cela,
organizadora deste evento, queremos mostrar o0 noso
agradecemento 6s parroquianos e forasteiros que co seu bo
paladar degustan e aprecian este viiio cun futuro prometedor; sin
olvidarse dos que co seu sudor, ano tras ano colleitan o seu
“barrilifio” dun bo Tinta Femia, e 6s que co seu esforzo colaboran
dunha ou outra maneira coa organizacién da IV Festa do Vifio
Tinta Femia.

Tamén é de agradecer moitisimo, o apoio que nos brindan
aquelas firmas comerciais e industriais, que a través da sta
publicidade, fan posible a publicacién deste pequeno libro, que
versari sobre o vifio e 0 noso lugar; facer tamén mencién especial
4s administraciéns puiblicasientidades financieiras.

Esperamos que sea de agrado os servizos que dende a
organizacién lles podemos prestar para a degustacion dun
carolino de vifio Tinta Femia, endulzando toda boa conversa que
se precie. A todos gracias.

SAUDE E BOA FESTA

AA.V.V. Santa Maria de Cela
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B Juan Rodriguez Yuste

PREGOEIRO DA
IV FESTA DO VINO TINTA FEMIA

I BIOGRAFIA

Juan Rodriguez Yuste, nacido en Jerez de Caballeros,
pasa parte da sta infancia en Sevilla onde cursa estudios
primarios. Os 16 anos traslddase a Madrid onde cursa os
Estudios Universitarios. Vive en Galicia dende fai 35 anos,
onde casdu cunha galega e ten cinco fillos: é por tanto un
galego de adopcion, enamorado desta terra privilexiada.

A sua vida profesional estivo moi ligada 4
Administracion Publica e a Universidade.

E doctor en ciencias econémicas e est en posesién de
varios titulos universitarios: dereito, empresariais, politica,
socioloxia. E tamén inxenieiro.

Foi sucesivamente profesor da universidade de Vigo e
da UNED (da que foi secretario xeral).

O longo de varios anos foi director xeral de
planificacidn de economia; secretario xeral de relaciéns coa
Unién Eurcpea e Accién Exterior; directorda fundacién
Galicia-Europa en Bruselas e agora é conselleiro de industria
e comercio.

Pero por enriba de todo e un amante de Galicia e sobre
todo damaravillosa ria de Pontevedra.

Dende fai 20 anos reside durante o verdn coa sua
familia en Lapamdn, parroquia de Cela no municipio de
Bueu, onde se lle fai cada dia mais dificil desligarse, polo que
ademais dos verans pasa tamén a aproveitar os fins de seman
eoseutempo de lecer.

Este galego de adopeion € un amante das tertulias e
sempre que pode degusta o noso vifio Tinta femia do que é un
m sibarita.
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COSECHEIROS
PARTICIPANTES

1.- MANUEL POUSADA

2.- BENITO ESTEVEZ

3.- JAIME FREIRE

4.- MANUEL LEAL

5.- EMILIO PORTELA

6.- AGUSTIN RESILLE

7.- ENCARNACION FREIRE
8.- FRANCISCO VILLANUEVA
9.- AMALIA AREA

10.- JULIO RIOBO

11.- MANUEL FAZANES

12.- MANUEL RIOBO

13.- JOSE CASTRO

14.- BENITO CERVINO

15.- MANUEL PAZOS

16.- JOSE CURRAS

17.- MANUEL PINEIRO

18.- RUPERTO SOUTO

19.- PURIFICACION FREIRE
20.- ANGEL GONZALEZ
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dig 6 de Ruflo

As 18:00 h. apertura da festa
a cargo do xornalista
SANTIAGO DAVILA.

As 20:00 h. actuacién dun
GRUPO DE GAITAS.

As 22:00 h. actuacion de
“XARANGALLO MANGALLO?”
Dde Marin.




dig 7 de ¥Xufio

As 12:00 h. actuqcién da
BANDA DE MUSICA
ARTISTICA DE BUEU.

As 13:00 h. Recepci6n autoridades.
As 13:30 h. Pregén 6 vio Tinta Femia
a cargo de

JUAN CARLOS RODRIGUEZ YUSTE

As 18:30 h. actuacién dun
GRUPO DE GAITAS




dig & de Rufio

As 13:00 h. actuacién do
GRUPO DE GAITAS
“MANXADOIRA” de Bueu.

As 18:00 h.
HOMENAXE OS COSECHEIROS
PARTICIPANTES.

As 20:00 h. actuacién do
GRUPO DE PANDERETEIRAS
“CACHARELAS” de Redondela.




0S NOSOS VINOS

Nestes dias que corren de veran, cando os raios de sol caen sobre as nosas
cabezas € de agradecer un trago de bo vifio que nos ofrecen estas terras, “beber
unha fecha” dirfa calquera dos nosos paisanos; e e que en estes paraxes de
Galicia, podese degustar multitude de vifios, dende un albarifio Rias Baixas
que tanto esta triunfando mais ala das nosas fronteiras, un bo Ribeiro, ou un
intenso tinto da Ribeira Sacara, iso si, sen olvidarse das grandes
denominacidns vinicolas que se expanden ao longo das terras espafiolas:
Rioja, Jerez, Ribera del Duero, ... Todos e cada un deles nos acercan a culturas,
formas de ser, apreciaciéns distintas, pero levantan pasiéns comuns en todas
aquelas gargantas que regan cos seuscaldos.

Dende logo, todavia noso tinta Femia non alcanzou o seu sitio merecido
dentro dalgunha denominacién, de seguro que non sera pola calidade e
aprecio que ten, quizais o sea por moitos anos; nosos vifios empezan de novo
unha etapa brilante, etapa que nunca lle faltou, pero que se viu ensombrecida
pola incursion de novas cepas fordneas, que dada a sta gran productividade
mermaron a plantacién e cultivo da cepa mais noble desta terra.

Quizais sexa dificil ver grades plantacidns vinicolas nos noso vales, o
encontrar unha gran bodega como estamos acostumados a facelo noutros
lugares, pero, e disto estou ben seguro, que a unidn e o cooperativismo serd un
dos primeiros pasos a adoptar para que isto sexa asi. Ademais tamén seré
necesario unha modernizacion e mellora da productividade dos nosos chans
para que a nosa produccion escasa, deixe a senda do cultivo por devocion, e
aflore o fundamento oneroso e xenerador de riqueza.

O cultivo do vifio e un proceso
que se repite anualmetne por fases,
unhas mais e outras menos, pero
todas laboriosas.

O proceso comenza co ano,
entre xaneiro ¢ fbreiro, moito mais
atariamente que noutras zonas de
Espafia, realizase a podadura da
vide,one se deixa a rama lefiosa,
sarmento ou videira, que se
considera méis apropiada para o
desenrolo da vide. O seguinte ciclo,
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no cal non intervén o factor human, e a brotacién ou “gomada”, que segun as
condicions climaticas se produce en torno 6 mes de marzo; neste proceso os
brotes nacen das rmas lefiosas da vide e empezan a ralizar o proceso natural da
fotosintesis; a vide pasa dun periodo de repouso e invernia a unha constante
elaboracion e movimento da sabia; esta e unha fase na que o cosecheiro debe
cuidarse moito das temidas xiadas, que poden sentenciar 6 fracaso todo o
cultivo anual.

Despois do nacemento dos brotes, no transcurso dos meses de abril ¢
maio se desenrélanse a “labor” das plantas; as suas follas crecen hasta
alcanzar o seu tamafio normal, no caso da Tinta Femia uns 7-8 cm. de radio
aprox. Con esta fase de crecemento da vide da comenzo o traballo periédico da
fulmigacion e tratado contra as enfermidades habituais da vide: mildew (unha
especie de moho que se caracteriza por unha mancha oleosa sobre a superficie
da folla). Para tratar isto e outras enfemidades aplicanse diversos productos
como o azufre. Estas tamén son datas para sacarlle os “ladréns” 4 vide, aquelas
brotaciéns que se dan no ronco lefioso da vide e nos samentos. dada a st
maligna repercusién na produccidn.

Outra das fases naturais e a “purga” do vifio; aparecida en maio-xufio: de
ahi salen os embrions, futuras uvas. Neste proceso vese involucrado de novo i
situacion climatica, prefirese o sol que axude a purga que un tempo chuvoso, u
data da purga ou floracién pon en funcionamento o crondmetro con visiug |
futura recoleccién, normalmente segundo a purga sea dunha forma ou doutri
sabese a cantidde de vifio que vai ser colleitado e tamén czndo comezard a
vendima, sempre que non se produzan circuntancias climéticas anormaiy no




veran.

A partir de agora comeza o desenrolo do racimo e da uva ¢ longo dos
meses centrais do veran; a uva vai engorgando e tomando a sua cor, se € tinta
coma anosa, primeiro tornard nunha cor rosada como 0 noso € logo oscurecera
xano mes de agosto.

Cando se acerca o momento final da maduracidn procédese tamén a
retirada das primeiras follas secas dos vifiedos para que os raios solares poidan
penetra-las parras ¢ asi tamén os racimos transpiren mellor e non pudran as
uvas.

o toque final da uva dependera do sol, a calor, calidade e composicion do
chan; pois como € sabido as vides co talo mdis lefloso acostuman a dar
cantidades cunha calidade mais ou menos constante debido 6s azucres
acumulados no talo, nos cales variara a sta acidez dependendo do tereo ¢ a
caste da vide.

Coa chegada do mes de setembro, algunhas veces xa a finais do mes de
agosto, comeza o proceso de vendima e recoleccién da uva; debe ser un tempo
soleado, as uvas molladas e hinchadas pola auga empobrecen a calidade do
caldo.

O transcurso da vendima ¢ quizais un dos mais manuais de todos os
procesos, observados od (actores climaticos ¢ o estado da uva; a sua cor e
dozura, recoléetange o8 racimos en cestas, apra o seu posterior traslado 4




bodega de elaboracion. A vendima nesta zoa é toalmente manual e require da
movilizacién dunha considerable cantidade de senté en relacion a outros
procesos e tamén dependendo da extension dos vifiedos, que normalmente son
minifundios. Podemos deixar constancia, pero repito, isto non se d4 nas nosas
zonas, da mecanizacion desta etapa recolectiva, frecuentemente nos grandes
vifiedos de cepa sbaixas e leva consigo unha posterior separacién dos restos de
follas dosracimos.

O baremo esixido para a determinaciéon dunha boa colleita tanto en
calidade como en cantidade solen ser unha purga e desenrolo da uva soleado, e
unha recoleccién na que o clima dominante ¢ de climas “aireados” nos que se
seca a uva de toda humidade; unha neblina nesta derradeira etapa botaré a
perder a colleita. Nun inverno humido xunto cun veran seco e caluroso
recolleitase mellor a colleita, tanto calitativa como cuantitativamente; iso si,
debemos entender o veran seco dentro do noso microclima atléntico.

Agora comeza a tarefa baixo cuberta, é un proceso no cal a uva solida
transférmase en vifio tinto, un proceso no cal se aplican os segredos de cada
colleiteiro, 4s veces locais, para obter o caldo mais preciado das nosas terras
morracenses.

Esta segunda gran etapa comeza coa separaciéon da uva cunha alta
calidade e a uva cunha calidade inferior, para facer un “segundo vifio”.
Retiranse as uvas que non terminaron de madurar ou que pudriron na sua
maduracién, unhavez seleccionados tédolos racimos e uvas procedese 6
estruxado, no cal triturase a uva, separandose o liquido da parte sélida que se
conserva en barricas uns dias en proceso de fermentacion, aproximadamente
uns sete ou oito dias, neste transcurso obtemos o mosto.

| DR e e




Unha vez trnascurridos os dias defermentacion acométese 4 separacion
do liquido do sélido, o vifio liquido depositase nunha barrica, proceso no cal se
obtén o vifio novo. Anque non en toédolos casos nin con tddolos vifios faise
igual. Normalmente faise un prensado na parte sélida, ata deixala seca, anque
o liquido obtido non se soe mezclar co primeiro, o viflo bo
elaboraseintegramente de vifio sen prensar, o vifio recollido da prensa
utilizase para os segundos vifios ou outras castas de inferior calidade.

Dende este momento o vifio descansa en barrica, ainda que durante un
mes, aprox., seguird coa chamada fermentacion malolactica ou segunda
fermentacién. Chegado o mes de decembro ou finais de novembre co
enzapado das barricas ao noso vifio Tinta Femia esperanlle uns cinco meses de
reposo. Nestes meses 0 noso viflo cobra uns certos matices e sobre todo
clarificase co que se pofiera a punto para cando chegue o tempo de ser
embotellado, sobre abril. Nestas fechas pasase o liquido da barrica a botella,
cuidando sempre o factor climatico e lunar, como decisivos para unha boa
conservacion no cristal. Tamén e moi importante no embotellado o tipo de
cristal utilizado, sempre debe ser oscuro; o corcho se e natural mellor que
sintético.

No rigor gastronémico, o noso vifio Tinta Femia podriase considerar
como un vifio xoven o cosecha, pois o periodo total non soe superar os oito ou
nove meses, dende a elaboracion
do vifio ata o seu embotellado ¢
consumo, polo regular nosos
vifios Tinta Femia son
consumidos antes dos dezaoito
meses de rigor para que un vifio
tinto se considere crianza, ainda
que rara e tamén a bodega na que
non queda gardada algunha que
outra botella durante varios anos.

Unha faena tamén moi
interesante, ainda non
propiamente da elaboracion do
vifio son as catas que se lle realiza
o viflo, a primeira e mais
tradicional delas e a realizada o
dia de todos os Santos, a
comenzos de novembre, donde
poOT costume se soen reunir varios
bodegueiros cos catadores e ao




largo de toda a tarde-noite, nun ambiente festivo faise un recorrido polas
bodegas, catanto os vifios de cada cosechero. Hata o seu embotellado faranse
varias catas de forma regular para contemplar a evolucion do vifio na etapa de
eposo.

Oviiio a través da historia e a cultura.

Xa deixando o tema da elaboracién e sumerxindonos na historia e
significativa a relacion que o viflo e a relixion mantiveron, dende os tempos
mais lexanos o vifio foi a bebida dos deuses, as primeiras referencias aparecen
xa na mitoloxia grega e romana, donde se veneraba a Baco, deus do vifio,
salvador das mulleres, dos esclavos e dos pobres; fora xa da mitoloxia clasica,
pero situandose en fechas similares, ou a veces mais remotas, foron
numerosas as civilizacions antigas que rindiron culto e admiracién a este
preciado froito, os egipcios, os babilonios ou os sumerios co seu deus Nin-
Kasi ("deus do froito embriagador")

En fechas moi posteriores, e en plena desintegracion do imperio
romano, o cristianismo adoptou numerosos simbolos e ritos do deus Baco, o
vifio pasa a adoptar un papel clave na cerimonia da comunidn e eucaristia. Hay
que destacar a difusién que fixo o cristianismo desta planta ali donde chegou,
sen ir mais lexos noso Tinta Femia que o parecer foi traido por uns monxes
benedictinos que se instalaron no cercano monasterio de Hermelo, ald
polo siglo X.

A historia sagrada conta como Xesus de Nazaret proclama "eu son a
vid", cando trasforma auga en vifio, ou eleva o vifio a un elemento
fundamental do sacramento na stia ultima cea. O parecer, incluso relixions tan
prohibitivas como a musulmana non foron capaces de pofier traba a este fruto
divino, o seu libro sagrado non prohibe o seu consumo, sélo desautoriza o seu
abuso.




Pero o vifio a o largo da historia non foi so un elemento clave na
relixion e na dieta gastrondmica se non que o vifio foi centro de inspiraci6
n literaria; noso Tinta Femia aparece en obras de Torrente Ballester, A.
Cunqueiro, J. Castroviejo,... sobre el versan multitud de coplas, historias e
persoaxes; un deles moi cofiecido nas nosas terras como ¢ Juanito Santos.
Sabese tamén que cando Marconi, o célebre inventor daradio, visitou o museo
marifieiro Massd, tamén tivo a posibilidad de degustar o vifio Tinta Femia, o
cal eloxioupola sua viveza.

Non escapa desta relacion as numerosas obras de arte escultorica e
pictoricas nas que aparece o vifio. Noso xenial pintor, Diego Velasquez co seu
estilo barroquiano pintou obras como os "borrachos" na cal o deus Baco
abandona o seu mais mistico para unirse o gusto humano polo vifio. Goya
pintou un cadro sobre un tema tan costumbrista como a vendimia. O
surrealista Salvador Dali tampouco se lle escapou o detalle coas suas
pinceladas. E como non falar do noso vecifio e aldeano pintor D. José Maria
Barreiro, ilustre pintor que reside nesta parroquia de Cela, nalguhas das suas
obras podese apreciar sempre unha taza do bo vifio.

Pese ao que moita senté cree, o bo vifio nunha dosis ponderada, e un
requisito fundamental para gozar dunha boa saude. Xa Hipocrates, un médico
clasico, dixo " O vifio e unha cousa maravillosamente apropiada ao home, se
tanto en saude como en enfermedad se suministra apropiadamente e coa xusta
medida" Recomendaba o uso do vifio para moitos remedios: traumatismos,
feridas,..

Naidade media foron os monxes os que retomaron a medicina do vifio,
a utilizaron no macerado coas plantas medicindis para multiples remedios. E
seguindo a sana costume, na actualidade o vifio contemplase nas mais sanas e
digestivas dietas, xa non solo pola sua funcién culinaria senon polas suas
funcions medicindis e preventivas. Tomar vifio con moderacion reduce o risco
de sufrir unha enfermedade cardiovascular, ou unha trombosis, isto debese as
particulas taninas que actiian sobre as paredes arteriales. Tamén oseu contido
de resveratrol disminue posibles desarrollos de enfermidades cancerixenas,
posee unha accion desinfectante e algo moi a ter en conta nos nosos dias, o
Vifio posee un importante efecto antiestresante, favorece as relaciéns humanas
e melloranotablemente o noso estado de animo.

O vifio exalta a fantasia, fai mais IGcida e aberta a mente, loita contra a
melancolia e concilia o sono.

O vifio aumenta a forza, exalta o sentido genuino da persoa, estimula o
noso sentido nervioso e sobre todo presupone a amistad.

iDisfrutemos do bo viiio Tinta Femia!
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Aturuxos de vento sobre o adro Cela
Novos traxes tempos vellos no ambiente do pobo

zapatos brillantes’
pendentes de lata
mantons que presumen por riba dos ombros
calzg relos
eda

rmellas
estreno
oan na volta da roda

Un dia de festa




Saborearon este mesmo ritmo de vagar
- as pestanas estiradas dos berros

Debaixo do mar
unha nova muller acende o seu cirio
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UN PERCORRIDO
POLO NOSO POBO

E coiiecido por todos aqueles que nos visitan que o noso pobo ofrece moitos
mais que bos manxares culinarios, as suas maravillosas praias, as suas rutas de
senderismo, os seus monumentos esparcidos nas tres parroquias e as suas
encantadoras xentes.

Segun chegamos de Marin podemos comenzar ¢ noso percorrido de sol a mar,
cunha parada na plaia de Lapaman, cuia principal caracteristica ademais da calidade
das suas augas, e a sua finisima area; continuaremos o noso percorrido costeiro
pasando por Covelo, facendo outro alto na plaia de Portomaior (Bandeira Azul) e
anexa a de Agrelo; xa acercandonos o casco urbano pasamos pola plaia de Loureiro.
Para os mais urbanistas e os que lles guste ter todo a man, podense quedar nas plaias
que bafian o noso centro urbano como Pescadoira e Banda do Rio. De novo
alexamosnos e chegamos o enclave da plaia de Beluso, donde ademais de gozar da
estupenda plaia podremos observar algunhas das casas tipicas dos marifieiros.
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Mourisca e Tulla son nosas seguientes enclaves, ali percibimos xa unha brisa mais
oceanica, pero se hay unhas plaias que na parroquia de Beluso que non podemos
deixar de visitar polas suas recofiecidas cualidades son a plaia de Lagos e Areas de
IBon as duas con Bandeira Azul.

Para os que foxen do sol, e simplemente lles apetece pasar un dia de "treking" e
cofiecer in situ as huellas dos nosos antepasados e os nosos parases naturais lles
ofertamos tres rutas de senderismo.

Os que queiran estar en pleno contacto coa natureza, pero sen perder de vista o
cntorno costeiro fardn a ruta de Cabo Udra, (Ruta 1); sen dubida ninguha, e a mais
adecuada para todos aqueles amantes da fauna e a flora marifia, enclaves como Cabo

Udra, donde habitan numerosas aves marifias, algunhas de dificil localizacién ou

numerosas especies vegetales crecidas nun medio adverso pero natural. Outro dos
alicientes a ter en conta e a propia panoramica deste enclave, donde ademais de
vislumbrar o ocaso do océano, os acantilados e a sua morfoloxia xeolitica,
cncontraremos restos de varias construccions militares, hoxe en ruinas.

Movendose tamén entre augas, pero esta vez fluviais, € a ruta do rio Bispo,
(Ruta 2). Saimos do centro de Bueu e colleremos o curso do rio Bispo ata chegar a
Portela, neste tramo podremos visitar un pequefio tramo da historia econdmica e do
desarroio da nosa vila, como foron os muifios de auga. Ainda que moitos de eles
presenta un estado puramente ruinoso, ainos que merecen a pena visitar, xa nas
cercanfas do lugar de Meiro, pedemos ver en perfectas condicions o Muifio "da




presa” restaurado recentemente e adecentado o seu entorno. Tamén e un bo momento
para recordar aquela novela de Torrente Ballester € posteriormente serie televisiva

(ue nos falaba da Pueblanueva do Conde e nos facia referencia en moitas ocasions a

capela dos Santos Reyes, que podremos visitar se nos desviamos un pouco do
ilinerario principal. Unha vez na Portela, podemosnos acercar ata o alto do Liboreiro,
dende donde se vislumbran unhas magnificas vistas; xa en camifio de regreso hacia
PBueu, facemos posada na que sin duda e a capela mais famosa e festexada de Bueu,
capelasituada na localidade de Bon, e que rende a sua devocién a San Mamed, a quen
lanto lle cantou o juglar Johan de Cangas no siglo XIII, e aproveitamos de paso para
repostar enerxias bebendo das sanas augas da sua fonte. Se seguimos baixando
cncontramos o primeiro pazo da ruta, o pazo de Ouril, simbolo da antiga nobleza que
habitou nas nosas terras. O seguinte punto de interés e tamén outro Pazo do siglo
X VII, este quizds mais relevante co anterior, pois o pazo de Santa Cruz alberga no seu
interior una famosa capela, donde todos osAnos no decaer do vran se celebra misa en
honor a virxen Santa Efigenia, a propésito, éste e un bo lugar para contemplar todo o
casco urbano e o seu desarroio actual, ademais de esculcar o fondo da ria de
Pontevedra.

Se todavia quedan forzas para "patear" a terceira ruta, a mais larga de todas,
adiante, que como dicia Machado "camifiante non hai camifio, o camifio faixe o
andar" e se a ruta e larga con vinte kilémetros, nos a podemos facer todavia mais larga
sc lle pofiemos un pouco de espiritu aventureiro.



Nesta terceira ruta, que discurre mayoritariamente pola parroquia de Cela,
[acemos nosa primeira parada na casa-pazo do Placer, a cal conta tamén cunha
pequena capela devota de San Anton construida uns anos mais tarde ca da casa, en
lorno a os principios do seculo XVIII. Moi cerca deste enclave, encontrase tamén o
lugar da "Torre" que como moi ben indica o seu nome fai referencia a unha antiga
forre que existit ali fai varios seculos, e da que hoxe solo se conservan algunhas
pedras esparcidas no alto e un par de escudos nobiliarios. Como na anterior ruta, Cela
non foi axena a arquitectura popular que se deu en torno a os molinos de auga, se
contabilizan uns corenta muifios entre os dous rios da parroquia, por iso, antes de
scguir ascendendo podemos para a reparar forzas no complexo fonte-lavadeiro
muifio do Tombo, tamén recentemente restaurado todo o complexo arquitectonico,
donde de dia antigamente se charlaba o redor da fonte e o lavadeiro y de noite faciase
amolienda. Sen presas, pero sen pausas vamos capeando parroquia arriba ata chagar
0 lugar do Iglesario, aqui os amantes do arte roménico, poden visitar a nosa Iglesia
parroquial, con mais de oito siglos de historia e uns dos monumentos de referencia en
toda a peninsula do Morrazo polo seu estilo; sobre todo destaca o seu pértico e as suas
miltiples figuras de pedra que alberga baixo o alero, aoredor de todo o templo. No
seu interior, non deixa de ser menos interesante a sua boveda, capiteles e os seus
retablos. De novo, na realidade pagana, ascendemos ata chegar a un dos lugares mais
panoramicos de todo o percorrido, nos situamos a uns 350 m de altura, dende o pleno




contacto coa natureza que ofrece Chans e o Alto de Telleira, observamos mais ald das
islas Ons o Sélvora, e sin despistar nin un so punto da Ria de Pontevedra. Agora,
dende aqui e ata chegar a hermelo, entramos no misticismo que nos ofrece a
centenaria ruta dos Abades, logo descubriremos o porque. Se partimos de Chans
paramos de novo a relaxar as nosas vistas, iso si, cambiamos de panord
mica, e de esta vez, dende
o Alto de Paralaia
veremos as vilas de
(‘angas, Moaifia, as
maxestuosas islas Cies,
noso querido Vigo y en
veral toda a sua ria.
Surperado xa mais da
mitade do camifio
cmpezamos a descender,
volvendo a sumerxirnos

profunda e medieval
historia destas terras; no
lugar de Hermelo e visita




obligatoria o pequefio monasterio de Santiago de Hermelo, hoxe deserto de monxes,
pero que no seu maximo esplendor chegou a albergar dunha media ducia. Estos
moxes benedictinos nos sues dias parece ser, sobre o siglo IX, foron uns dos

primeiros pobladores do Morrazo, ¢ tamén quenes trouxeron a vid da "Tinta Femia"

1s nosas terras e se encargaron da sua difusién. Moi cerca deste templo, nun lugar
(amén moi pictérico, nos encontramos ante unha gran cruz de pedra, cun marcado
estilo de cruz de peregrino. O parecer as vistas deste lugar de cara o océano o ao mar
aberto son tan boas, que no siglo X, segin conta a historia, o obispo Jelmirez
designéu este lugar para ter unha esculca permanente, e en caso de acercarse o
cnimigo as nosas costas dar a voz, de alarma. De regreso a Bueu, temamos o curso do
rio Bispo donde visitaremos o muifio de Presa, como un dos mellores conservados de
cntre unha ducia mais ata chegar o nticleo urbano.

Os que busquen por unhas horas deixar terra firme, para surcar as calmas augas
da nosa ria, podran pasa uns agradables dias na Isla de Ons, recientemente incluida
xunto coas Cies na Denominacion de Parques Naturais. A ela podese chegar tomando
unha das lineas regulares que hay durante todo o vran no trasbordador, ou para os
mais afortunados nunha embarcacién privada. Ons conta actualmente cunhas



dotacions infraestructurais que ofrecen aloxamento (casa-Hostal, camping,..)
comidas, Helipuerto, Puesto de socorro, Guarcia Civil, Teléfono, iglesia... que

permiten un pleno disfrute de sus atractivos etnograficos, naturales e histéricos e fan
(ue sea un lugar de parada de ilustres persoas, o ano pasado S.M Don Juan Carlos,
ey de Espafia. A isla de Ons, situada na entrada da ria, e un lugar privilexiado para
moitas especies animais, sobre todo aves, que aproveitan os seus impresionantes e
cscarpados acantilados para ali realizar a sua funcién reproductora, nalguns casos
falamos de especies dificilmente localizables noutros lugares como a importantisima
colonia de Cormoran Mofiudo. No referido a sua historia, existe constancia de haber
sido poblada xa en tempos paleoliticos, ainda que moitos afios mais tarde, xa
remontandonos a os siglos XVIII- XIX foi ropoblada por cuestions estratéxicas. O
redor de todas estas xentes que a poblaron naceron multitud de contos e lendas que
hoxe circulan pola tradicion oral; nace unha forma de ser e de pensar, e sobre todo
desarroyan un modo de vida, que as veces, chegou a rozar a supervivencia, pois
moitos afios atrds era moi rara a comunicacion destas xentes coa peninsula; ulilizaron
2 dorna como embarcacion de pesca e posteriormente crearon unha embarcacion
autdetona como o bote Pulpeiro, especialmente creado para a pesca dos nosos
apreciados e festexados pulpos. O seu caracter, auténomo durante moitos anos, deixa




constancia tamén na arquitectura das suas diminutas casas da marifieros, moi
peculiares e unicas.

Para moitos quizas o centro urbano sexa o lugar de paso, para outros sexa a sua
residencia por unha tempada, pero todos poderén disfrutar da gozosa tranquilidade,
das suas actividades culturais celebradas ao aire libre ou nos locales, podra visitar os
10so centenario museo maritimo Massd, pasear polo muelle y ollear as faenas dos
nosos marifieiros, degustar os exquisitos manxares culinarios que lle ofrece a nosa
hosteleria (pescados, mariscos, € as mais variadas recetas do noso famoso Pulpo,
sempre acompafiado dunha boa botella de vifio Tinta Femia) ou facer unha xornada
de compras nos seus numerosos ¢ variados comercios. Os devotos da marcha, tefien
(amén os seus locales de alterne, donde tomar unha copa o caer o sol ou bailar ata a
madrugada. En definitiva, Bueu e different, disfratao.

Alejandro Cobas Pifieiro
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